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Liebe Gäste vom Kühlen Krug,

es ist manchmal schon furchterregend, 
wie die Zeit so dahinläuft. Man meint, 
es sei gestern gewesen, als der Kühle 
Krug in der Zeit der Weihnachtsfeiern
aus allen Nähten platzte. Rückblickend
auf die ersten vier Monate dieses Jahres
gab es wieder ein Highlight nach dem 
anderen.

Das Jahr begann mit unserer Après-Ski-Party, die uns wie schon im 
letzten Jahr ein volles Haus bescherte. Wir waren schon der Meinung, 
dass eine Steigerung nicht möglich ist. Aber die Martinique Dance 
Night im März belehrte uns eines Besseren. Wir mussten zeitweise 
sogar einen Einlass-Stopp machen.

Auch die Faschingsveranstaltungen waren hervorragend besucht, so-
dass wir wieder eine Steigerung zum Vorjahr verbuchen konnten. 

Etwas ganz Besonderes war unser Stammgastabend am 3. März. Ich 
durfte über 200 Gäste zu dieser Veranstaltung begrüßen. Die Feier 
ging bei einem deftigen Vesper und frischem Frühlingsbier bis Mit-
ternacht. 

Vorausschauend wäre zu erwähnen, dass uns zwei große Sport-Events 
in diesem Jahr erwarten. Einmal die Fußball-EM, bei der wir natür-
lich alle Spiele auf mehreren Leinwänden übertragen werden. Als 
Besonderheit reservieren wir für Gruppen, die unser BBQ-Angebot 
buchen, auf unserer BBQ-Terrasse die besten Plätze vor den Bild-
schirmen. Im Biergarten und auf der Terrasse sind bei Spielen der 
deutschen Mannschaft leider keine Reservierungen möglich.

Die zweite große Sportveranstaltung in diesem Jahr sind die Olympi-
schen Spiele in London. Auch diese werden wir live übertragen.

Jetzt hoffen wir, dass uns der Wettergott gut gesonnen ist und wir 
eine schöne Biergartensaison erleben dürfen.

Denn Sie wissen ja: Essen, Trinken und Feiern halten Leib und See-
le zusammen.
Ich freue mich auf Ihren Besuch!

Ihr Peter Fraß

P. Fraß

Der Maibock ist eine saiso-
nale Spezialität, die es dem 
Namen zu urteilen nur im 
Mai gibt. Es ist ein bern-
steinfarbenes, süffiges, malz-
aromatisches Starkbier mit 
einem Stammwürzegehalt 
von 16,5 % und einem Al-
koholgehalt von ca. 6,7 
Vol.-Prozent. Im Vergleich 
zu unserem Hellen hat es 
ein etwas milderes Hopfen-
aroma, das wiederum auch 
durch die Zugabe feinsten 
Aromahopfens entsteht. 

Prost!!
ihr Braumeister
Manfred Malsch

Der Kühler Krug Maibock Wir begrüßen Sie zu 
unserem

 Familien-Büfett 
und laden Sie und 
Ihre Familien sonn-
tags von 11.30 bis  
14.30 Uhr bei uns  
zum Schlemmen ein. 

•	 Vorspeisenbüfett
•	 Suppe
•	 Salatbüfett
•	 versch. Haupt-

speisen 
•	 sowie Beilagen 
•	 und Dessert

 

Fußballfieber im Brauhaus Kühler Krug
Im Juni ist es endlich wieder 
soweit. Ganz Deutschland 
wird wieder vom Fußball-
fieber gepackt. So auch der 
Kühle Krug. Denn unse-
re deutsche Nationalmann-
schaft spielt vom 8. Juni bis 
hoffentlich 1. Juli in Polen 
und der Ukraine um den 
Europameistertitel. 

Damit Sie kein Spiel verpas-
sen, übertragen wir natür-
lich alle Spiele auf mehreren 
Großbildleinwänden, so-
wohl in der Gaststätte als 
auch im Biergarten. Kom-

men Sie vorbei und unter-
stützen Sie unsere Jungs. 
Kommen Sie rechtzeitig vor 
dem Anpfiff, damit Sie sich 
die besten Plätze vor der 
Leinwand sichern. 

Bei hoffentlich schönem 
Wetter, super Stimmung 
und natürlich unserem le-
ckeren unfiltrierten Bier 
freuen wir uns auf spannen-
de 4 Wochen mit unserer 
Nationalmannschaft.   

Unsere Aktionen:
Ausblick auf...
Fußball-EM   Seite 1
Summer Feeling Party
     Seite 2
Grill-Angebote  Seite 3

Rückblick auf...
Kinderfasching  Seite 4
Fasching 2012  Seite 5
Martinique Dance Night
     Seite 6
Stammgastabend Seite 7

Das Wort vom Chef

Das Leben ist hier

Zum  
Sensationspreis-
von 14,90 EUR
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Summer Feeling Party
Wir holen Mallorca nach 
Karlsruhe, und zwar bei 
unserer Martinique Sum-
mer Night am 07.07.2012. 
Der große Saal vom Kühlen 
Krug verwandelt sich in die 
Partymeile vom Ballermann. 

Für die musikalische Un-
terhaltung sorgen natürlich 
wieder unsere Top-DJs Uwe 
Dienes und Ron Baar. Und 
wie es sich für Mallorca ge-
hört, haben wir natürlich 

auch Sangria aus Eimern. 
An unseren verschiedenen 
Strandbars warten außerdem 
leckere Cocktails wie z.B. 
Caipirinha und verschiedene 
Longdrinks auf euch. Und 
unser unfiltriertes Brauhaus-
bier darf auch nicht fehlen. 

Beginn ist um 21 Uhr und 
der Eintritt beträgt 7 €. Wir 
freuen uns auf euer Kom-
men!

Tolle Rezept-Ideen von  

unserem Küchenchef passend 

zu unseren Aktionswochen:

Mai: Spargelwochen

Juni/Juli: Barbecue

Spargel-Cannelloni Gegrillte Spareribs
für 4 Personen:

zutaten:

•	 750 g Spargel, grün
•	 400 g Kirschtomaten 
•	 250 g Ricotta 
•	 150 g Schinken, gekocht
•	 50 g Parmesan 
•	 12 Cannelloni 
•	 1 Bund Basilikum 
•	 3 Knoblauchzehen 
•	 100 ml Wein, weiß,  

trocken 
•	 100 ml Gemüsefond 
•	 3 EL Olivenöl 
•	 4 EL Pinienkerne 
•	 3 Eigelb 
•	 Salz und Pfeffer 
•	 Butter, für die Form 

zubereitung:

Pinienkerne in einer Pfan-
ne ohne Fett rösten und den 
Ricotta in einem Sieb ab-
tropfen lassen. Das untere 
Drittel des Spargels schälen 
und die Enden abschneiden.

300 g Spargel in kleine Wür-
fel, den Rest in schräge Stü-
cke von 2 cm schneiden. Die 
Stücke in kochendem Salz-
wasser ca. 5 Min. vorgaren.

Die Kirschtomaten mit hei-
ßem Wasser überbrühen 
und häuten, die Knoblauch-
zehen schälen und halbieren.

Öl in einem Topf erhitzen, 
Tomaten und Knoblauch 
darin bei mittlerer Hitze 10 
Min. dünsten. Mit Wein 
und Gemüsefond ablöschen 
und weitere 5 Min. köcheln 
lassen.

Parmesan reiben, Schinken 
in kleine Würfel schneiden 
und die Hälfte des Basili-
kums hacken.
Die Cannelloni nach Pa-
ckungsanweisung garen.

Ricotta mit dem Eigelb ver-
rühren und 2 EL Pinienker-
ne, Spargelwürfel, Schinken 
und gehacktes Basilikum 
untermischen, mit Salz und 
Pfeffer abschmecken.

Ricottamasse in die Cannel-
loni füllen (z.B. mit einem 
Spritzbeutel) und in eine ge-
fettete Auflaufform legen. 
Tomaten mit Sud und die 
Spargelstücke daneben ver-
teilen.
Cannelloni mit Parmesan 
bestreuen.

Bei 170 °C ca. 30 Min. auf 
der 2. Schiene von unten 
garen. Mit den restlichen 
Pinienkernen und dem Basi-
likum bestreuen. 

für 4 Personen:

zutaten:

•	 1 kg dünne Rippchen, 
vom Schwein

•	 1 EL frisch geriebener 
Ingwer

•	 2 EL Honig
•	 3 Knoblauchzehen,  

zerdrückt
•	 125 ml Sherry
•	 2 EL Sojasauce
•	 1/2 l Tomatensauce

zubereitung:

1. Fleisch von Fett und Seh-
nen befreien. Rippchen in 
Stücke von je drei oder vier 
Rippchen aufteilen. Toma-
tensauce, Sherry, Sojasauce, 
Honig, Knoblauch und Ing-
wer in einem großen Topf 
gut verrühren.

2. Spareribs in die Mi-
schung geben. Zum Ko-
chen bringen. Auf mittlerer 
Stufe in geschlossenem Topf 
15 Min. weiter köcheln las-
sen. Fleisch gelegentlich 
wenden, um ein gleichmä-
ßiges Erhitzen zu ermögli-
chen. Rippchen und Sauce 
in eine flache, nicht-metal-
lene Schüssel legen und ab-
kühlen lassen. Abgedeckt 
einige Stunden oder über 
Nacht im Kühlschrank la-
gern. Den Grill 1 Stunde vor 
Grillbeginn vorbereiten und 
das Feuer entzünden.

3. Fleisch auf den heißen, 
leicht eingefetteten Grillrost 
oder das Grillblech legen 
und an der heißesten Stel-
le des Grills 15 Min. grillen. 
Gelegentlich wenden und 
mit Sauce einstreichen.

Folienkartoffel mit Kräuterquark
für 4 Personen:

zutaten:

•	 4 große Kartoffeln, 
mehligkochend 

•	 250 g Frischkäse mit 
Kräutern 

•	 250 g Frischkäse 
•	 250 g Quark,  

Magerstufe 
•	 1 Zwiebel 
•	 Salz und Pfeffer 
•	 2 Knoblauchzehen 
•	 Milch 
•	 1 Bund Kräuter, frisch 

(Petersilie, Schnittlauch) 

zubereitung:

Die Kartoffeln waschen und 
einzeln in Alufolie wickeln, 
dann bei 200 °C ca. 50 Mi-
nuten backen.

In der Zwischenzeit den 
Frischkäse, den Kräuter-
frischkäse und den Quark 
verrühren und mit etwas 
Milch abgleichen, damit 
der Quark cremig wird. Die 
Zwiebel würfeln und unter-
rühren, ebenso die gehack-
ten frischen Kräuter. Zum 
Schluss kommt der fein ge-
hackte Knoblauch dazu. 

Mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken und zu den 
warmen Folienkartoffeln rei-
chen. 

 

herrmann + millot GmbH & Co. KG 

autoSERVICE h + m 
 
Hardeckstrasse 7 

76185 Karlsruhe 

Tel. 0721 / 950 200 
Karosseriefachbetrieb 

Fahrzeuglackierung 

Abschlepp-, Pannen– und Bergungsdienst 

Spezialtransporte im Nah– u. Fernverkehr 

Öl-Nassreinigungen (auch überfüllte Heizöltanks) 

Wenn Sie Ihr Fahrzeug zur Reparatur bringen, fahren wir Sie gerne nach Hause. 

Natürlich holen wir Sie auch wieder ab, wenn Ihr Fahrzeug fertig ist. 
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Eröffnung der Grill-Saison
In Kürze verbreitet sich wie-
der ein herrlicher Duft über 
die Günter-Klotz-Anlage, 
denn es wird wieder gegrillt 
im Kühlen Krug. Ab Juni 
haben wir unsere Grillkarte 
im Angebot. Es gibt leckere 
Grillspezialitäten für jeder-
mann. Egal, ob Würstchen, 
Fisch oder leckere Steaks 
– wir haben für jeden Ge-
schmack das Richtige. 

Für Gruppen ab 20 Personen 
haben wir ein ganz besonde-
res Angebot: Wir grillen für 
Sie auf unserer BBQ-Terras-
se. Seien Sie live dabei, wie 
unser Grillmaster extra nur 
für Sie die leckeren Steaks 
und Würstchen zubereitet. 
Bei unserem BBQ-Ange-
bot haben Sie die Auswahl 
zwischen drei Büfett-Vor-
schlägen, entweder inklusi-
ve der Getränke oder ohne 
(s. links). Bitte reservieren 
Sie rechtzeitig bei uns Ihren 
Wunschtermin. 

Außerdem haben Sie wäh-
rend der Fußball-EM die 
Möglichkeit, bei einer Grup-
pe ab 20 Personen einen der 
sehr begehrten Plätze di-
rekt vor der Leinwand zu re-
servieren, was sonst bei uns 
nicht möglich ist. 

Ein Sommelier (franzö-
sisch für den Weinkellner, 
weibliche Form: Somme-
lière) arbeitet entweder in 
einem Restaurant und be-
rät die Gäste und den Inha-
ber über das Weinangebot 
des Hauses oder er ist bera-
tend im Weinhandel tätig. 
Im Restaurant empfiehlt er 
den Gästen passende Wei-
ne zu ihren Speisen. Er ist 
auch verantwortlich für den 
Aufbau, die Bestellung, La-
gerung und den Lagerbe-
stand des Weinsortimentes 
und entscheidet, wann wel-
cher Wein nach der Reifung 
verkauft werden kann. In 
Restaurants mit einem um-
fangreichen und hochwer-
tigen Weinkeller trägt der 
Sommelier die Verantwor-
tung für einen hohen Be-
standswert der gelagerten 
Weine. „Commis Somme-
lier“ ist eine Bezeichnung 
für junge Restaurantmitar-
beiter, die sich verstärkt der 
Weinempfehlung im Res-
taurant widmen.

Für den Sommelier von 
heute wäre aber vielleicht 
eher die Bezeichnung „Ge-
nuss-Manager“ passender. 
Zu seinen täglichen Aufga-
ben zählt keineswegs nur der 
Wein.

Getränke aller Art – Bier, 
Spirituosen, Kaffee, Tee, 

Non-alcoholics – und Zigar-
ren gehören gleichermaßen 
zu seinem Repertoire. Um-
fangreiche Kenntnisse zu al-
len Produkten schaffen eine 
solide Basis, nicht nur um 
qualitativ gut und gewissen-
haft einkaufen zu können.

Auch für Logistik und 
Lager haltung sind Produkt-
kenntnisse und Qualitäts-
management von großer 
Bedeutung. So bekommt 
der „Genuss-Manager“ auch 
betriebswirtschaftlich einen 
immer höheren Stellenwert. 
Das kreative Verkaufen zum 
richtigen Zeitpunkt kann 
für einen gastronomischen 
Betrieb zum Erfolgsrezept 
werden. Innovative Gas-
tronomen haben dies längst 
erkannt. Einfühlsame Wein- 
und Getränkeempfehlungen 

schaffen einzigartige Erleb-
nisse für den Gast.

Möglich werden diese nicht 
durch Produktkenntnis al-
lein. Der „Genuss-Mana-
ger“ interessiert sich auch 
für das, was auf den Teller 
kommt. Bei seinem Pendant 
am Herd informiert er sich 
über Zutaten und Zuberei-
tungsart der Speisen, um 
eine wichtige Voraussetzung 
für das Gespräch mit dem 
Gast zu schaffen.
Der will heute mit viel Ge-
spür, Verständnis und auf 
keinen Fall arrogant beraten 
werden. Verfügt der „Ge-
nuss-Manager“ oder Som-
melier dann auch noch über 
Talent, Kreativität, Men-
schenkenntnis, Charme und 
Glaubwürdigkeit, steht der 
„Genuss-Karriere“ nichts 
mehr im Weg.

Also doch nicht alles eine 
Frage der Nase.

Der Sommelier

Ein Sommelier mit Schürze bei der 
optischen Beurteilung des Weines, an 

der Halskette hängt ein Tastevin  
(Probier-Schale)

Handwerkszeug des Sommeliers, das 
Sommeliermesser

Stammgastinterview

Name: 
Monika Schwarz und 
Helmut Hünerfauth
  

Seit wann kommen Sie ins 
Brauhaus Kühler Krug?
Seit 2006 regelmäßig durch Treffen 
mit Bekannten
 

Wie oft besuchen Sie das Brauhaus Kühler Krug?
Meistens 4-mal in der Woche, aber auf jeden Fall dienstags und donnerstags und 
bei Familienfesten
 

Was ist für Sie das Besondere am Brauhaus Kühler Krug?
Das Erlebnis im Kühlen Krug, nette Bekanntschaften, das Personal ist sehr freund-
lich und versteht Spaß, Reklamationen werden ernst genommen, man kann mit 
größeren Gruppen auch spontan vorbeikommen
 

Welches ist Ihre Lieblingsbiersorte?
Unsere Lieblingsbiersorte ist der Rittertrunk
 

Welche Speise mögen Sie am meisten?
Das Rumpsteak ist sehr gut. Und der Wurstsalat ist auch super. Außerdem sind die 
Haxe und die Hähnchen klasse.
 

Haben Sie schon an unseren tollen Aktionen wie z. B. unserem Rittermahl teilgenommen?
Ja, wir waren schon einmal beim Spanferkelessen dabei. Vor allem das Ambiente war 
super.
 

Wie gefallen Ihnen die Vorteile, die man als Stammgast hat?
Sehr gut. Man hat einen guten Draht zur Belegschaft, der Informationsaustausch 
ist super und natürlich freuen wir uns immer über den Geburtstagsgutschein.
 

Waren Sie schon einmal bei einem Stammgastabend?
Ja, wir waren schon dabei. Es waren viele nette Leute da und es ist super, dass 
man auch Freunde und Bekannte mitbringen kann. Und das Essen hat super ge-
schmeckt.
 

Was gibt es sonst noch zu sagen?
Früher waren die Toiletten nicht so toll. Aber die sind mittlerweile renoviert. Und es 
ist schade, dass die Tür zum Raucherraum meistens offen steht. Das ist schade.
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Kinderfasching im Kühlen Krug
Am 05.02.2012 feierte das 
Brauhaus Kühler Krug sei-
nen zweiten Kinderfasching. 
Unter tatkräftiger Unterstüt-
zung des 1. Beiertheimer 
Carneval Clubs (1. BCC) 
und der Fasnachtsgemein-
schaft Auerbach (FGAV) 
feierten die kleinen Narren 
ganz groß. Eröffnet wur-
de der Nachmittag mit ei-
ner großen Polonaise, die 
von Prinzessin Sarah I. vom 

1. BCC angeführt wurde. 
Durch das bunte Unterhal-
tungsprogramm führte in 
gekonnter Weise der Prä-
sident der FGAV Christi-
an Zechiel. Eröffnet wurde 
dieses durch die Hüpfer der 
FGAV mit ihrem Gardetanz. 
Danach zeigte das Tanzma-
riechen Laura vom 1. BCC 
sein Können und wirbel-
te über die Bühne. Als Sü-
ßigkeiten verkleidet zeigten 

die zuckersüßen Mädels der 
FGAV dem Publikum ih-
ren diesjährigen Showtanz. 
Den Abschluss des Unter-
haltungsprogramms machte 
die Prinzengarde des 1. BCC 
mit ihrem Gardetanz. Zwi-
schen den einzelnen Auftrit-
ten gab es zahlreiche Spiele 
für die Kinder, die von Prin-
zessin Sarah I. und ihren 
Gardemädels der Schloss- 
und Stephaniengarde durch-

geführt wurden. Als Preise 
für die Sieger gab es einen 
Gutschein für einen Eisbe-
cher. Außerdem sorgte DJ 
Michi Grau für tolle Musik, 
bei der die Kinder super tan-
zen konnten. Beim großen 
Finale regnete es zum Ab-
schluss des Kinderfaschings 
noch jede Menge Bonbons.
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Faschingsprogramm im Kühlen Krug

Wir feierten am schmut-
zigen Donnerstag und am 
Rosenmontag unsere bei-
den großen Faschingspartys 
mit der Band „The Curlers“. 
Verschiedene Auftritte von 
befreundeten Carnevalver-
einen haben die Abende ab-
gerundet. Wir bedanken uns 
bei allen Gästen und freuen 
uns schon aufs nächste Jahr.
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Martinique Dance Night
Am 10.03.2012 ist unser 
großer Saal mal wieder fast 
aus allen Nähten geplatzt. 
Wir feierten unsere belieb-
te Martinique Dance Night 
und begrüßten über 1000 
partywütige Gäste. Das 
Brauhaus Kühler Krug ver-
wandelte sich zum wieder-
holten Male in die legendäre 
Martinique Disco aus den 
80er-Jahren. 

Für die richtige Stim-
mung sorgten unsere bei-
den DJs Uwe Dienes und 
Ron Baar mit ihrer super 
Tanzmusik. Bei ihrem bun-

ten Musik-Mix war für je-
den Geschmack etwas dabei. 
Für die Abkühlung der tro-
ckenen Kehlen wurde auch 
gesorgt. Neben leckeren 
Cock tails wie z.B. Caipi-
rinha gab es natürlich auch 
unser leckeres unfiltriertes 
Brauhausbier. Bis zum Ende 
der Party war die Tanzfläche 
brechend voll. 

Wir freuen uns schon heute 
auf unsere nächste Party im 
Juli (Summer Feeling Party) 
und die nächste Martinique 
Dance Night im Oktober. 
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Stammgastabend

Am 03.03.2012 haben wir 
unsere Stammgäste zum 
ersten Stammgastabend 
in diesem Jahr eingeladen. 
Pünktlich um 19 Uhr tra-
fen alle Gäste im großen 
Saal ein. Nach der Begrü-
ßungsrede von Chef Peter 
Fraß gab es das erste große 
Highlight des Abends – der 

Anstich unseres Frühlings-
bieres. Nachdem das Bier 
dann in Strömen floss und 
alle Gäste probiert hatten, 
gab es auch schon das nächs-
te Highlight. Das große Ves-
perbüfett wurde eröffnet. 
Es gab leckere bayerische 
Spezialitäten, wie z.B. Ob-
azda, Radi, verschiedene 

Wurstsorten oder verschie-
dene Salate.  Nach dem le-
ckeren Essen feierten unsere 
Stammgäste noch weiter bis 
in den späten Abend hinein.
Da unsere Stammgäste na-
türlich auch Freunde und 
Bekannte mitbringen durf-
ten, freuen wir uns sehr, dass 
wir an diesem Abend noch 

zahlreiche neue Stammgäs-
te gewinnen konnten. Wenn 
auch Sie Stammgast bei uns 
werden möchten, dann fül-
len Sie bitte auf der letz-
ten Seite den Abschnitt aus 
und geben diesen bei uns 
im Hause ab. Der nächste 
Stammgastabend wartet auf 
Sie. 
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Unsere Brauerei
NEU: Die Kühler-Krug-5-Ltr.-Dose

Unser Braumeister erklärt: die Geschichte des Bieres

Wann gibt es welches Kühler-Krug-Bier?
Jan Feb Mär Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Helles
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Die frühesten Nachweise für 
Bier gibt es aus dem altme-
sopotamischen Raum. Die 
Ägypter ließen halbfertig 
gebackenes Brot mit Was-
ser vergären und bekamen 
so eine Art Bier. Bei den Rö-
mern hieß das Bier Cervisia, 
nach der Göttin der Feld-
früchte, Ceres. Den Römern 
galt es als barbarisches Ge-
tränk. Die Kelten kannten 
Bier unter dem Namen Kor-
ma.

Im Mittelalter wurde Bier 
noch aus sehr vielen un-
terschiedlichen Zutaten 
gebraut. Erst mit der Ein-
führung des geregelten 
Braubetriebs durch Kloster-
brauereien wurde die Grut 
nach und nach durch Hop-
fen verdrängt. Damals galt 

Bier auch als geeignetes Ge-
tränk für Kinder, da es einen 
geringeren Alkoholgehalt als 
heute hatte und durch das 
Kochen der Bierwürze weit-
gehend keimfrei war, was 
man vom damaligen Trink-
wasser nicht behaupten 
konnte. Es war ferner wegen 
seines Kaloriengehalts eine 
wichtige Ergänzung der oft 
knappen Nahrung, da auch 
Bier aus minderwertigem 
Getreide halbwegs genießbar 
war („flüssiges Brot“). Ange-
sichts des hohen Bierkon-
sums im Mittelalter und in 
der frühen Neuzeit war Bier 
für den städtischen Fiskus 
und die etwa 1500 entste-
henden Landessteuerbehör-
den von großem Interesse. 
Bereits im Spätmittelalter 
wurden fast überall im Reich 
Produktions- und Verkaufs-
steuern auf Bier erhoben. 
Damals wurde Bier mit 
obergäriger Hefe, dem so-
genannten „Oberzeug“, ge-
braut.

Bierkeller gab es vielerorts 
in Naturhöhlen. Als Bier 
in Kühlhäusern, die der 
Wiener Brauer Adolf Ig-
naz Mautner unter dem 

Patentnamen „Normal-Bier-
lagerkeller System Mautner“ 
entwickelte, auch bei nied-
rigen Temperaturen gelagert 
werden konnte, setzte sich 
bald die untergärige Brau-
weise durch. Bereits 1841 
wurde das untergärige La-
gerbier von Anton Dre-
her in Schwechat und von 
Adolf Ignaz Mautner in 
Wien gebraut; dies läutete 

die Epoche der untergärigen 
Biersorten ein.

Als wichtiger Punkt in der 
Geschichte des Bierbrauens 
gilt die „Erfindung“ der Pils-
ner Brauart. Sie ging aus der 
schon damals berühmten 
bayerischen Brauart hervor, 
die vor allem auf nur leicht 
gedarrtem Malz und auf der 
langsamen Gärung durch 

Lagerung in kalten Höhlen 
und tiefen Kellern beruhte. 
Josef Groll braute am 5. Ok-
tober 1842 den ersten Sud 
nach Pilsner Brauart. Dieser 
wurde erstmals am 11. No-
vember 1842 öffentlich aus-
geschenkt und eröffnete so 
den weltweiten Siegeszug 
dieser Bierspezialität, die als 
Original Pilsner Urquell ver-
trieben wird.

In Deutschland wurde un-
tergäriges Bier bis 1993 nach 
dem Biersteuergesetz, um-

gangssprachlich als Rein-
heitsgebot bekannt, gebraut. 
Darin waren Teile des bay-
erischen Reinheitsgebots 
von 1516 enthalten, nach 
dem nur Wasser, Hopfen 
und Gerste als Zutaten er-
laubt waren. Seit 1993 ist 
die Herstellung von Bier in 
Deutschland im vorläufigen 
Biergesetz (BGBl. I 1993 S. 
1400–1401) geregelt. Bier 
ist heute das in Deutschland 
und vielen anderen Ländern 
meistkonsumierte alkoholi-
sche Getränk.

Das „Kühler Krug Helle“
in der 5 Ltr.-Dose

NEU
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67365 REWE 
Schwegenheim

68167 SBW Betreiber-
gesellschaft mbH 
Mannheim

68199 Marktkauf  
Mannheim- 
Neckarau

68519 Scheck in Center 
Viernheim

68752 REAL Markt 
Brühl

68753 REWE Waghäusel
68789 EDEKA Aktiv 

Markt Knoch  
St. Leon-Rot

69126 Kaufland Center 
Getränkemarkt 
Heidelberg

69190 EDEKA Aktiv 
Markt Marx  
Walldorf

69469 SBW Betreiber-
gesellschaft mbH 
Weinheim

71296 EDEKA 
Aktiv Markt 
Lukasiewicz
Heimsheim

75045 Zehntscheune
75045 EDEKA Aktiv 

Markt Zick
Jöhlingen

75172 City Supermarkt 
Pischzan  
Pforzheim

75175 Kaufland  
Pforzheim-Ost

75179 Kaufland 
Pforzheim-West

75179 Kaufland  
Pforzheim 

75181 Getränke  
Deuschle GmbH 
Huchenfeld

75181 EDEKA Aktiv 
Markt Berger 
Huchenfeld

75196 EDEKA Aktiv 
Markt Eipper 
Wilferdingen

75196 Getränke Walch
Remchingen

75217 EDEKA Aktiv  
Markt Berger  
Birkenfeld

75223 Trink Paradies 
Bräuner, Niefern- 
Öschelbronn

75334 EDEKA Aktiv 
Markt Getsch 
Straubenhardt

75417 HIT Markt 
Schrammel 
Mühlacker

75438 EDEKA Aktiv 
Markt Mollmann  
Knittlingen

75443 EDEKA Aktiv 
Markt Mollmann
Ötisheim

76131 ARAL-  
Tankstelle Kilb
Karlsruhe

76131 REWE Karlsruhe  
Georg-Friedrich-
Str.

76131 REWE Rintheim
Karlsruhe

76133 REWE 
Ettlinger Tor
Karlsruhe

76133 REWE  
Hans-Sachs-Str. 
Karlsruhe

76133 EDEKA  
der Frische Markt 
Lukasewicz
Karlsruhe

76133 EDEKA  
der Frische Markt
Karlsruhe

76133 CAP Markt
Karlsruhe

76135 Getränkemarkt 
West
Karlsruhe

76137 Zweite REAL 
SB Warenhaus 
GmbH, Karlsruhe

76137 Scheck in Center 
Karlsruhe

76139 EDEKA Aktiv 
Markt Schier 
Hagsfeld

76139 EDEKA Aktiv 
Markt Behrens 
Waldstadt

76149 EDEKA Aktiv 
Markt Rees
Karlsruhe

76149 Sprudelmann 
Dahse, Karlsruhe

76149 Maxikauf GmbH 
Karlsruhe

76149 REWE Markt 
Ponzer OHG
Karlsruhe

76149 Tankstelle 
Boggasch 
Karlsruhe

76149 Getränke Ewald 
am Sandfeld
Karlsruhe

76185 Schwarzer Adler
Karlsruhe

76185 Nah und Gut  
Arivo, Karlsruhe

76185 Kaufland  
Karlsruhe

76185 Weine & Spiritu-
osen, Karlsruhe

76187 EDEKA Aktiv 
Markt Rees 
Karlsruhe

76189 HIT Markt
Karlsruhe

76189 Tankstelle am 
HIT Markt  
Karlsruhe

76189 EDEKA Aktiv 
Markt Holzer 
Karlsruhe 

76227 REWE Durlach
76227 CAP Markt 

Durlach
76227 Scheck in Center 

Durlach
76228 Nah und Gut 

Bachmann 
Wolfartsweier

76228 EDEKA Aktiv 
Markt Speck 
Palmbach

76229 Grötzinger Döner 
& Pizza Haus

76229 EDEKA Aktiv 
Markt Rothfuss 
Karlsruhe

76275 CAP Markt  
Ettlingen

76275 Zweite REAL SB 
Warenhaus 
GmbH, Ettlingen

76275 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Ettlingen

76275 CAP Markt Hags-
felder Werkstätten

76287 Getränkehandel 
Daniel Pierza 
Rheinstetten

76287 REWE Rheinstet-
ten-Mörsch

76287 REWE Rheinstet-
ten-Forchheim

76297 REWE Stutensee
76297 EDEKA Aktiv 

Markt Rothfuss 
Spöck

76297 EDEKA Aktiv 
Markt Völkle 
Friedrichstal

76316 REWE Malsch
76327 Getränke Volz

Pfinztal
76337 EDEKA Aktiv 

Markt Völkle  
Waldbronn

76344 EDEKA Aktiv 
Markt Kuhn 
Eggenstein- 
Leopoldshafen

76344 EDEKA Aktiv 
Markt Manuel 
Kuhn Eggenstein-
Leopoldshafen

76351 REWE Linken-
heim-Hochstetten

76356 Getränke Kreu-
zinger Weingarten

76356 REWE Weingar-
ten Durlacher Str.

76356 REWE Weingar-
ten Bahnhofstr.

76437 EDEKA Aktiv 
Markt Wilbur
Rastatt

76437 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Rastatt

76473 Nah und Gut 
Liebich, Rastatt- 
Plittersdorf

76448 EDEKA Aktiv 
Markt Huck  
Durmersheim

76456 E-Center  
Kuppenheim

76456 REWE Kuppen-
heim

76461 EDEKA Aktiv 
Markt Knapp  
Muggensturm

76461 Nah und Gut 
Knörr 
Muggensturm

76467 EDEKA Aktiv 
Markt Fitterer 
Bietigheim

76470 EDEKA  
Frischemarkt Fit-
terer, Ötigheim

76532 EDEKA Aktiv 
Markt Fischer 
Haueneberstein

76532 Scheck in Center 
Baden-Baden

76534 EDEKA Neukauf 
Fitterer 
Baden-Baden

76534 EDEKA Aktiv 
Markt Fischer 
Steinbach

76547 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Sinzheim

76547 Toom-Markt 
Sinzheim

76571 EDEKA Aktiv 
Markt Huck 
Gaggenau

76593 REWE  
Gernsbach

76646 Toom-Markt 
Bruchsal

76646 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Bruchsal

76661 REWE  
Philippsburg

76669 REWE  
Bad Schönborn 
Südring 

76669 REWE  
Bad Schönborn 
Fontanenstr. 

76676 REWE  
Graben-Neudorf

76684 Kaufland 
Östringen

76689 REWE Karlsdorf-
Neuthard

76694 EDEKA Aktiv 
Markt Heller 
Forst

76694 REWE  Forst
76698 REWE Ubstadt
76706 EDEKA  Aktiv 

Markt Völkle 
Dettenheim

76709 EDEKA Aktiv 
Markt Behrens 
Kronau

76744 Marktkauf 
Wörth- 
Maximiliansau

76744 REWE Wörth
76756 EDEKA Aktiv 

Markt Kolmar 
Bellheim

76761 EDEKA Aktiv 
Markt Fitterer 
Rülzheim

76764 REWE  
Rheinzabern

76767 REWE 
Hagenbach

76829 REWE Landau
76831 EDEKA Aktiv 

Markt Paul Billig-
heim-Ingenheim

76889 EDEKA Aktiv 
Markt Paul 
Steinfeld

77815 Zweite REAL 
SB Warenhaus 
GmbH Bühl-
Vimbuch

77815 CAP Markt Bühl
77815 Toom-Markt Bühl
77836 EDEKA Aktiv 

Markt Liebich
Rheinmünster

77839 EDEKA Aktiv 
Markt Notararigo 
Lichtenau

77855 REWE Achern
77855 Scheck in Center 

Achern
77866 EDEKA Aktiv 

Markt Vetter
Rheinau

77876 REWE  
Kappelrodeck

Unsere Geschäftspartner

 
Wir übertragen alle Bundesliga-, 
Zweitliga-, Champions-League- und 
Europa-League-Spiele auf unserer 
großen Leinwand.

Der Ball rollt -  
Fußball im Brauhaus 
Kühler Krug

Die rot geschrie-
benen Märkte 

sind neue Märkte,  
in denen sie  

unser Bier kaufen 
können.
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Erlebnisgastronomie Kühler Krug GmbH & Co. KG · Wilhelm-Baur-Str. 3a · 76135 Karlsruhe · Tel.: 0721 / 8316416 · www.brauhaus-kuehler-krug.de

1. Mai 2012: einige Schnappschüsse

Fahrplaninformation 

Entdecken Sie die Welt des Bierbrauens
und machen Sie das

Bier-Diplom
als Assistent in

Bierologie und Hektoliteratur 

Brauen Sie mit unserem
Meister einen Tag 
lang unfiltriertes 

Brauhaus-Bier

79 €*

*inklusive Brauerfrühstück, Mittagessen, 
Getränke, 1 Kiste Haustrunk sowie 
zukünftig 10 % Rabatt auf Ihren Bierkauf,
im Kühler Krug, für Sie Zuhause

Ab Haltestelle    in Richtung Durlacher Tor 

 Stunde Minuten 
Montag – Freitag 05 – 18 

19 
20 – 22 
23 

01, 11, 21, 31, 41, 51 
01, 11, 31, 51 
11, 31, 51 
11, 36 

Samstag 6 
7 – 8 
9 
10 – 17 
18 – 22 
23 

31, 51 
11, 31, 51 
11, 31, 41, 51 
01, 11, 21, 31, 41, 51 
11, 31, 51 
11, 36 

Sonntag und Feiertage 7 – 8 
9 
10 – 22  
23 

06, 36 
06, 31, 51 
11, 31, 51 
11, 36 

 

Ab Haltestelle     in Richtung Rheinhafen 

 Stunde Minuten 
Montag – Freitag 05  

6 – 19 
20 – 22 
23 

28, 48 
08, 18, 28, 38, 48, 58 
08, 28, 48 
08, 28, 54 

Samstag 7 – 9 
10 
11 – 18 
19 – 22 
23 

08, 28, 48 
08, 28, 38, 48, 58 
08, 18, 28, 38, 48, 58 
08, 28, 48 
08, 28, 54 

Sonntag und Feiertage 7 – 8 
9 
10 – 22 
23 

24, 54 
24, 48 
08, 28, 48 
08, 28, 54 
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Falls Sie es mal nicht in den Kühlen Krug schaffen sollten …

Der Kühle Krug wird mobil: 
die „Kühler Krug App“ für 
das Handy ist da!!! 

Wir informieren Sie täglich 
über das Mittags-Büfett so-
wie über anstehende Events. 
Außerdem kann man ein-
fach und schnell einen Tisch 
reservieren. 

Und so holen Sie sich die 
App auf Ihr Handy:

•		QR-Code	 Leser	 runterla-
den (z.B. i-nigma)

•		den	 nebenstehende	 QR-
Code abfotografieren

•		nun	 werden	 Sie	 auf	 die	
App weitergeleitet

•		diese	 können	 Sie	 dann	
auf dem Bildschirm des 
Handys speichern („zum 
Home-Bildschirm“)

Bitte beachten Sie, dass die 
„Kühler Krug App“ nur auf 
diesem Weg erhältlich ist 
und nicht über den App- 
Store.

Die Kühler Krug App fürs Handy

QR-Code abfotografieren und den 
App auf dem Handy speichern

Facebook-Fanseite
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ihre Vorteile:

•	  Sie werden als erster per SMS oder E-Mail über 
unsere Aktionen benachrichtigt.

•	  Wir laden Sie zu unseren günstigen  
stammgastabenden ein.

•	 Jeder Stammgast erhält einen geburtstagsgutschein.

•	  Sie erhalten eine Einladung zu unserem aktionsabend 
(jedes Getränk à 2,00 €)

•	  Im Oktober dürfen nur unsere Stammgäste                  
vorzeitig silvester-Karten kaufen.

Werden Sie Stammgast  
im Kühlen Krug!

Elena Alexander
Elisabeth Andenmatten
Semih Arat
Romy Balduf
Beate Banspach
Reinhard Baum
Tobias Baumann
Ilona Bäumler
Hans Bechtler
Ute Becker
Francisco Belrer
Thea Berndt
Nicole Beron-Mnassar
Helmut Bertsch
Michael Born
Ida Brachner
Torsten Braun
Thorsten Bredermann
Markus Breßler
Reinhart Britsch
Martina Bürkner
Gisela Buschmann
Marita Butter
Petra Butterer
Hermann-Josef Clemens
Richard Constantin
Anette Daumer
Dorina David
Marc Denti
Ailene Dietrich
Eckhardt Dirks
Theo Döbke
Rita Ehmer
Felix Eiche
Gerhard Eisenlöffel
Mathias Eisermann
Matthias Feda
Jürgen Fetzner
Thorsten Fischer
Klaus Fix
Maria Freimann
Marc Frey

Rolf Friebele
Axel Friedmann
Peter Fritz
Armin Garstka
Jürgen Geier
Mathias Geiger
Kurt Geiß
Dina Gosses
Heinz Götz
Axel Grasmück
Horst Greiner
Ilse Groß
Klaus Grunow
Sven Grütze
Hans Gulyas
Dieter Günther
Adam Gutwein
Klaas Hagner
Irmgard Hahn
Heike Hahn
Helga Hanß
Petra Happ
Gerhard Heil
Andreas Heiler
Martin Heimberg
Andreas Hein
Peter Heinze
Ute Heldmann
Wolfgang Herdt
Marc Herrmann
Hans-Dieter Herth
Sigrid Herzfeld
Horst Herzfeld
Gerd Heß
Marie-Luise Hildebrand
Alexandra Hoeckh
Herta Hoppe
Erich Ickert
Dietmar Joeckle
Sabine Juchart
Helmut Kalinke
Christian Kalten-

brunner
Horst Keller
Christine Kleine
Olga Koczergan
Anita Kraut
Camille Krebs
Dietmar Krofek
Sashia Krumm
Angelika Kunkelmoor
Ute Langolf
Johannes Lauinger
Rebekka Leopold
Waltraud Leyerle
Iris Maass
Andrea Mai
Vera Martin
Susan Massaro
Engelbert Mauderer
Jörg Mauksch
Bernd Meier
Joachim Meixner
Jana Möbus
Elfriede Morlock
Cindy Muller
Heike Müller
Udo Nagel
Hella Nagi
Bärbel Obert
Bernd Oertwig
Christian Oeßwein
Erika Paul
Dietrich Peters
Robert Pfeifer
Erwalt Philipp
L. Pickert
Klaus Quell
Asta Radtke
Michaela Rapp
Bernd Rauleder
Silvia Richter-Kaup
Rolf Rieger
Birgit Rößler

Jürgen Rutschmann
Cornelia Sami
Christian Schächtele
Uta Schächtele
Michael Schäfer
Silvia Schelhorn
Werner Scheliga
Margot Schildhorn
Adolf Schildhorn
Hildegard Schildhorn
Björn Schilling
Thomas Schlötzer
Adrian Schmidt
Birgit Schüle
Bernd Schuster
Franz Seitz
Gundula Simon
Ute Span
Andreas Stamm
Hans-Peter Stehli
Siglinde Stürmer
Manfred Stützer
Edith Taugner
Hans Peter Thoma
Walter Treskatsch
Dietmar Uhf
Erika Vogel
Stefanie Wagner
Dirk Wagner
Hannelore Währer
Jacqueline Weber
Vitali Weigum
Robert Wiesner
Nicole Winkler
Marco Wipfler
Michael Wolf
Nadja Zenthoefer
Michael Zöller
Marianne Zöller
Nicole Zufall

Mai
Joachim Arnold
Dieter Barby
Elisabeth Barth
Monika Bauer
Elke Baumann
Brigitte Bayerl
Edda Becker
Mario Behrendt
Andreas Belzner
Christel Beutler
Helge Bisanz
Uschi Bisanz
Silke Blaschek
Alfred Blechschmidt
Karin Bohnert
Roberto Bold
Petra Boppel
Roswitha Braun
Andreas Braungart
Jürgen Brodde
Gudrun Brückenbauer
Michael Buchta
Claudia Buchta
Elisabeth Buchwald
Heike Clemens
Monika Crocoll
Günter David
Paul David
Christa Deutscher
Ivonne Dickemann
Dieter Dietsche
Josef Diwisch
Fortuna Djato
Paul Doleczik
Gaby Eberhardt
Elisabeth Eiermann
Roland Eitmann
Frank Elbert
Gabriele Ewald
Tina Exner
Tino Federlechner
Christoph Fellendorf
Alois Fessner
Johanna Fleischmann
Dino Frey
Eberhard Frey
Sarah Gehrlein

Ingrid Gerstner
Peter Giessinger
Wolfgang Gleich
Harry Götz
Michael Götz
Sven Gros
Bernd Groß
Ingo Großhans
Markus Gunst
Inge Günther
Laszlo Haag
Peter Hartmann
Meik Hausberger
Hans-Theo Heck
Alexander Heck
Michael Heitmann
Erwin Heitzmann
Jonas Henninger
Michael Henrich
Anett Hentze
Marie-Louise Hertel
Hans Jürgen Hock
Gunar Holzinger
Claudius Hörth
Werner Hötzel
Frank Hünerfauth
Hartmut Jäger
Alexander Jammik
Olivier Jankovsky
Lioba Kaiser
Anita Kalinke
Klaus Kammerer
Ruhan Karakul
Gisela Ketterer
Helmfried Klein
Anita Kling
Mathias Köber
Günter Koeppel
Gabriele Koller
Günter Köppel
Franz Krieg
Harry Kuehle
Anke Kuhn
Ulrich Kühner
Markus Künstler
Rüdiger Lang
Klaus Langenstein

Edeltraud Lehmann
Albert Leitz
Jonas Lerck
Lars Leuchtmann
Ingrid Lind
Heide Lottbrain
Michelle Mahovsky
Detlef Mainx
Matthias Mauderer
Birgit Mayer
Claudia Mettra
Nikolaus Mindler
Harald Mootz
Eduard Müller
R. Müller
Elias Neumayer
Karl Nopp
Michael Obert
Wolfgang Obert
Thomas Obert
Ursula Ochsenrather
Ute Oelschläger
Sascha Oeßwein
Katharina Opreau
Rudi Östreicher
Natalie Pastal
Uschi Pfeiffer
Kurt Pickert
Karl-Heinz Piezzner
Umberto Posabella
Kerstin Putsch
Eva Quosdorf
Ulrich Quosdorf
Michael Reiner
Margit Reinhardt
Michaela Reinhardt
Christiane Reiser
Andreas Rendi
Ingrid Reuscher
Uwe Richter
Rosemarie Rieger
Hans-Peter Rücker
Luis Salisch
Eva Sander
Alexander Sauer
Klaus Sauermann
Ronald Schacker

Ursula Schäfer
Erika Schenck
Peter Schildhorn
Ursula Schützle
Ute Seger
Norbert Selzer
Heike Setrdle
Peter Simon
Editha Sommer
Maria Sonnekalb
Thomas Speck
Manfred Speckert
Gisela Starck
Melanie Steegmaier
Elke Stiefel
Ute Stoll
Melanie Stracke
Sylvia Süpfle
Lutz Tank
Franz Tasch
Bettina Tiemann
Ute Tittel-Mosser
Horst Tomaszewski
Recci Toprak
Michael Trunk
Gerdi Tschierschke
Stephan Volk
Brigitte Wagner
Dennis Walda
Helena Wanfler
Manfred Weber
Alena Weigum
Lutz Welz
Heiko Wenz
Hans-JoachimWichmann
Karl-Heinz Wießner
Norbert Windbiel
Günter Wohlfart
Michael Woicikowski
Dirk Zatocil
Gabriele Zeis
Martin Zell
MarenZimmermann
Tanja Zoller
Jochen Zschemisch
Perta Zwing

Juni

Moritz Andenmatten
Sonja Apelhardt
Henry Apfel
Kaya Ayhan
Claudia Bachmann
Elke Bachmeier
Jana Bächtle
Antonia Barde
Werner Bauer
Eva Bauer
Bruno Bayer
Sieglinde Bechtler
Patric Becker
Joanne Berger
Siegfried Berndt
Andreas Both
Michael Braun
Waltraud Büge
Daniela Chiran
Uwe Degler
Vincenzo Di Pasquale
Hans-Peter Ditter
Christian Eberhardt
Ingrid Eberle
Marco Ecker
Maria Eckstein
Iris Effenberger
Karsten Fellendorf
Birsen Fitik-Yarisan
Willy Fleig
Marina Freuer
Reinhold Gasser
Annemarie Geiger
Katharina Gerstberger
Erwin Goschi
Nicola Greiner
Gerhard Grimm
Ronald Groh
Andreas Gromann
Rosi Gulyas
Stefan Günther
Thomas Günther
Tanja Haas

Eva Hauer
Matthias Heil
Marvin Heiler
Christian Heitzmann
Peter Hensel
Rüdiger Hentze
Dorothea Herdt
Edeltraud Hernandez
Rouven Herth
Marion Hertweck
Georg Hess
ThomasHettmann-
sperger
Vespa Hock
Peter Hoppe
Manfred Jager
Reiner Juchart
Mar Juez-Lorenzo
Helga Jungbauer
Martin Justl
Bernd Kaebel
Olga Kammerer
Walter Kampf
Lutz Kandarr
Reinhard Kelch
Joachim Kern
Artam Kijaschko
Hiltrud Kindermann
Tilmann Kinkeli
Norbert Klöck
Alfred Koenig
Gerhard Kollmann
Karin Kollmann
Nico Krass
Olaf Kraut
Belay Krieg
Christian Kruse
Helga Kutterer
Kathrin Langner
Rita Lechner
Alfons Leichtle
Olaf Lesch
Lilly Liebl-Goser

Walter Linder
Gabriele Linkert
Michael Mauderer
Eva Mauer
Mathias Maurer
Otto Melcher
Klaus Merbeth
Waldemar Morlock
Hedi Müller
Bärbel Murai
Dieter Nagel
Hilde Niebergall
Maik Niestak
Jessica Niestak
Karin Niggemeier
Karl-Heinz Nowak
Doris Oelze
Marion Oertwig
Erika Paetsch
Alex Palmer
Axel Pötsch
Christiane Rahner
Ingeborg Rappold
Angelika Raupp
Bernd Redmann
Margarita Rehle
Thomas Reimann
Erika Reiner
Rolf Repple
Siegfried Riedinger
Ursula Ritz
Klaus Rodenstein
Manfred Rogg
Renate Rogg
Susanne Rothengatter
Rita Ruf
Ohannes Sallak
Klaus Sänger
Jasmin Sattler
Adolf Sauer
Brunhilde Schäfer
Michael Schäfer
Kristina Schimpf

Elvira Schleif
Bettina Schlieher
Paul Schmied
Ramona Schmied
Sven Schneider
Boukje Schramm
Willi Schuch
Daniele Schueber
Steffen Schulder
Steffen Schutter
Gerhard Sedlacek
Gabriele Selzer
Peter Seufert
Kurt Sommerfeld
Ursula Sonnekalb
Reiner Stiegler
Berthold Stoll
Felix Stoll
Herwig Strubert
Jean-Pierre Thoma
Bernd Traub
Armin Traut
Martin Tscheschnik
Annette Unger
Theresia Urmann-Obert
Luise Vielsack
Erika Walter
Sandra Wegl
Stefan Weick
Helga Weickert
Gerda Weinert
Rolf Weingärtner
Reintraud Weisser
Mario Westermann
Elke Wichmann
Michael Wilhelmi
Friedrich Wilkendorf
Horst Wiltmann
Helene Windbiel
Uwe Wiry
Anne Wolf
Helmar Zachmann
Maria Zormann

Juli

Alles Gute zum Geburtstag! 
Das Team des Brauhauses Kühler Krug gratuliert seinen Stammgästen
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So erreichen  
Sie uns

Öffnungszeiten:
Mo.–Do. 11.00 – 24.00 Uhr
Fr.–Sa. 11.00 – 1.00 Uhr
So. 10.00 – 23.00 Uhr

Warme Küche:
Mo.–Do. 11.30 – 23.00 Uhr
Fr.–Sa. 11.30 – 23.00 Uhr
So. 10.30 – 22.00 Uhr

Selbstverständlich sind wir  
bei einer Reservierung ab  
20 Personen auch außerhalb 
der Öffnungszeiten für Sie da.


Rich

tung  

Landau

Richtung  

Durlach



Etwas Witziges zum Schluss 

Fragt eine Freundin die andere: "Sag mal, wie viele 
Haustiere hast du eigentlich?" Antwortet die: "Ich 

glaube vier... Einen Nerz im Schrank, einen Jaguar 
vor der Haustür, einen Hengst im Bett und einen 

blöden Hund, der alles zahlt!" 
 

Ein Hochzeitspaar in der 
Hochzeitsnacht steht im 

Schlafzimmer. Sagt der Mann zur 
seiner Frau: "Rechts ist meine 

Nachttischschublade und links ist 
Deine. Ist das klar?" Die Frau darauf: 
"Ja." Sagt der Mann: "Da darfst Du in 

der Zeit in der wir verheiratet sind, 
nicht dran gehen. Ist das klar?" 
Die Frau darauf: "Sonnenklar." 

Nach 25 Jahren Ehe fragt sich die 
Frau, was in der Nachttischschublade 
liegt. Sie schaut rein und entdeckt drei 
Eier und 1500 Euro. Am Abend stellt 

sie ihren Mann zur Rede. "Du, hör mal 
Schatz, was haben eigentlich die drei 
Eier in Deiner Nachttischschublade zu 

bedeuten?" "Ja", sagt der Mann, 
"Schatz, das musst Du Dir so 

vorstellen: In den 25 Jahren Ehe bin 
ich fremdgegangen und für jedes 

Fremdgehen habe ich ein Ei in diese 
Schublade reingelegt." "Das kann ich 

ja noch verstehen", sagt die Frau 
"aber was haben die 1500 Euro zu 

bedeuten?“ Darauf der Mann: "Na ja, 
jedes Mal wenn die Schublade voll 

war, hab ich die Eier verkauft!" 

Ein Betrunkener kommt nach Hause und trinkt 
noch einen Tee. Im Bett fragt er seine Frau: 

"Haben Zitronen eigentlich kleine gelbe Füße?" 
"Nein." "Dann habe ich gerade den Kanarienvogel 

in den Tee gedrückt." 
 

Kommt der Mann von der Lottogesellschaft 
in die Firma des Gewinners und sagt: "Ich 

hätte gern Herrn Meier gesprochen!" 
Der wird ausgerufen und erscheint. 

"Ich habe eine gute und eine schlechte 
Nachricht für sie!" sagt der Lottomann. 

"Bitte sagen sie mir erst die Gute!" 
"Sie haben eine Million Euro gewonnen! 
Und jetzt die schlechte: Als ich das ihrer 
Frau gesagt habe, ist sie tot umgefallen!" 
Darauf entgegnet Herr Meier: "Na, wenn´s 

läuft, dann aber richtig!" 
 

Ein Ehepaar steht am Wunschbrunnen. Der Mann 
beugt sich über den Rand, wirft eine Münze ins 

Wasser und wünscht sich etwas. Dann beugt sich 
seine Frau vor, allerdings etwas zu weit. Sie fällt 

hinein. Der Mann ganz erstaunt: "Unglaublich, das 
funktioniert tatsächlich!" 

 

Zwei Eheleute 
haben wieder 
einmal Streit. 
Er: "Wenn Du 
stirbst besorge 
ich Dir einen 
Grabstein mit 
der Inschrift: 

'Hier liegt 
meine Frau - 

Kalt wie 
immer.'". 

Darauf sie: 
"Und wenn Du 

stirbst stelle 
ich Dir einen 
Grabstein auf 
worauf steht: 

'Hier liegt mein 
Mann - endlich 

steif!'" 
 

wedeko


