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Unsere Aktionen:
Ausblick auf...
Ballermann-Party	 Seite 2
Fußball Frauen WM	 Seite 3

Das Wort vom Chef
Liebe Gäste vom Kühlen Krug,

was für ein Start ins neue Jahr!

Unser Weihnachtsgeschenk für unsere Stammgäste war ein riesen Er-
folg. Im Monat Februar und März wurden jeweils ca. 1000 Gutschei-
ne eingelöst. Es freut mich ungemein, dass wir unseren Stammgästen 
so ein Geschenk machen konnten.

Auch unser Stammgastabend am 11.03.2011 war ein voller Erfolg. 
Kaum waren die einladungen per Mail oder SMS versendet, waren 
die Plätze dafür ausgebucht.

Der Wettergott meint es in diesem Jahr auch gut mit uns. Bereits im 
März konnten wir unseren Biergarten öffnen und auch der April zeig-
te sich von seiner schönen und sonnigen Seite. So kann es bis Okto-
ber weiter gehen.

Unsere Faschingsveranstaltungen waren sehr gut besucht. Am 
Schmutzigen Donnerstag, Rosenmontag und Faschingsdienstag be-
grüßten wir zahlreiche Gäste, die gemeinsam mit uns und der Band 
"The Curlers" feierten Ein riesen Highlight war unsere Martinique-
Dance-Night. Wir freuen uns schonauf unsere Ballermann-Party am 
01.06.2011 zu der ich Sie jetzt schon recht herzlich einladen möchte.

Denn Sie wissen ja: Essen, Trinken und Feiern halten Leib und See-
le zusammen.
Ich freue mich auf Ihren Besuch!

Ihr Peter Fraß

P. Fraß

Der Maibock ist eine saiso-
nale Spezialität, die es dem 
Namen zu urteilen nur im 
Mai gibt. Es ist ein bern-
steinfarbenes, süffiges, malz-
aromatisches Starkbier mit 
einem Stammwürzegehalt 
von 16,5% und einem Al-
koholgehalt von ca. 6,7 Vol.-
Prozent. Im Vergleich zu 
unserem Hellen hat es ein 
etwas milderes Hopfena-
roma, das wiederum auch 
durch die Zugabe feinsten 
Aromahopfens entsteht. 
Prost!!
Ihr Braumeister
Manfred Malsch

Der Kühler Krug MaibockWir begrüßen Sie zu 
unserem

 Familien-Büffet 
und laden Sie und 
Ihre Familien, sonn-
tags von 11.30 bis  
14.30 Uhr bei uns  
zum Schlemmen ein. 
•	 Vorspeisenbüffet
•	 Suppe
•	 Salatbüffet
•	 versch. Hauptspei-

sen 
•	 sowie Beilagen 
•	 und Dessert.

 

Barbecue im Brauhaus Kühler Krug

Bald ist es wieder soweit. 
Die Grillsaison im Brauhaus 
Kühler Krug wird eröffnet. 
Ab 01. Juni 2011 

verbreitet sich wieder lecke-
rer Grillduft in der Gün-
ther -Klotz-Anlage und jeder 
der von der Grilllust gepackt 

wird ist bei uns richtig. Un-
sere Barbecue-Terrasse öff-
net wieder ihre Pforten. Von 
Juni-August können Sie  un-
sere leckeren Grillspezialitä-
ten genießen. Egal ob Steak, 
Würstchen oder Fisch - wir 
grillen fast alles. Hierzu ge-
hören u.a. Rumpsteaks nach 
Maß, T-Bonesteaks, Spare-
ribs oder Riesengambas am 
Spieß. Das tolle dabei ist: Sie 
sehen direkt auf unserer Ter-
rasse, wie Ihre Grillauswahl 
zubereitet wird. Unser Grill-
master brutzelt den ganzen 
Abend leckere Spezialistä-

ten für Sie. Egal ob Sie gerne 
Fleisch genießen oder vege-
tarisches Essen bevorzugen, 
bei unserer Grillvariation ist 
für jeden etwas dabei. 

Unsere Barbecue - Terras-
se bietet Platz für insgesamt 
150 Personen.

Für Gruppen ab 10 Perso-
nen haben wir ein spezielles 
Barbecue-Angebot, welches 
Sie auf Seite 11 sehen kön-
nen.

Unsere Barbecue - Terrasse 

hat bei schönem Wetter täg-
lich ab 17 Uhr für Sie geöff-
net. Wir empfehlen Ihnen, 
Ihre Plätze einige Tage im 

Vorraus zu  reservieren, da 
auf unserer Barbecue - Ter-
rasse sehr schnell alle Plätze 
belegt sind. 

Rückblick auf...
Kinderfasching		  Seite 4 
Fasching			   Seite 5
Stammgastabend	 Seite 6
Martinique Dance 	
Night				    Seite 7
Berufsinformationstag
DEHOGA			   Seite 7

Zum  
Sensations- 

preis von  
14,90 EUR
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Frauen-Fußball-WMBallermann-Party

Stammgastinterview

Name: 
Rolf und Ingrid Müller
 

Alter: 
68 und 70 Jahre (das gute Bier 
hält uns jung)
 

Seit wann kommen Sie ins 
Brauhaus Kühler Krug?
Seit Fasching 2003.
 

Wie oft besuchen Sie das Brauhaus Kühler Krug?
mind, 3 x die Woche, manchmal sogar jeden Tag
 

Was ist für Sie das besondere am Brauhaus Kühler Krug?
Im Sommer der schöne, gemütliche Biergarten
Das Bier ist das wichtigste
Freundliche Bedienungen, sogar die Träger sagen Hallo
Das Essen ist auch sehr gut
 

Welches ist ihre Lieblingsbiersorte?
Unsere Lieblingsbiersorten sind das Helle und wenn es gibt der Maibock und der 
Weihnachtsbock
 

Welche Speise mögen Sie am meisten?
Wir mögen Pariser Pfeffersteak und im Sommer der Rettich.
 

Haben Sie schon an unseren tollen Aktionen wie z.B. unserem Rittermahl teilgenommen?
nein, bisher leider noch nicht
 

Wie gefallen Ihnen die Vorteile, die man als Stammgast hat?
Sehr gut. Es ist super, dass man über die Events per Handy benachrichtigt wird, ex-
klusive Einladung zum Silvesterball oder zum Brauersilvester erhält und natür-
lich der Geburtstagsgutschein.
 

Waren Sie schon einmal bei einem Stammgastabend?
nein, bisher leider noch nicht
 

Was gibt es sonst noch zu sagen?
Wenn wir in Urlaub sind, freuen wir uns wahnsinnig auf das Bier wenn wir wie-
der zurück sind.

Zutaten für 2 Personen:

•	 300 g Spargel (weiß, ge-
schält)

•	 100 ml Wein (weiß, 
halbtrocken)

•	 100 g Parmesan oder 
Hartkäse ihrer Wahl

•	 50 g Butter

Zubereitung:

Einen Topf mit Wasser, Salz, 
Wein, Butter und Zucker 
zum Kochen bringen. Den 
Spargel sorgfältig schälen 
und gut al dente garen, bis 
er fast fertig ist. Jetzt den 

Spargel auf den Grill oder in 
die Pfanne legen und gold-
braun braten. Zum Schluss 
den Parmesan darüber streu-
en und auf kleiner Hitze gra-
tinieren lassen.

Viel Spaß beim Nachko-
chen.

Ihr Küchenchef
Sascha Bicking

Gegrillter Spargel mit Parmesan
Für viele gehört ein perfekt 
gegrilltes Rindersteak immer 
noch zu den anspruchvolls-
ten Kochübungen. Auch 
in Restaurants nimmt das 
Rind, ob medium oder eng-
lisch, seit Jahren eine Spit-
zenposition bei Bestellungen 
ein. In Frankreich ist das 
"Steak Frites", Rindersteak 
mit Pommes Frites, eine Art 
Nationalgericht. Auf unse-
ren Grills ist das zarte Stück 
vom Rind eher selten anzu-
treffen. Nicht selten, weil 
viele vor der Zubereitung 
zögern.

Zunächst einige Vorausset-
zungen für ein gelungenes 
Rindersteak. Eine entschei-
dende Rolle nimmt dabei 
die Qualität des Fleisches 
ein, denn eine Grundregel 
könnte lauten: Je besser die 
Qualität, desto besser das 
Ergebnis. Geeignete Stü-
cke vom Rind sind dem-
nach Rinderhüftsteaks, 
Entrecôt, T-Bone-Steaks 
oder natürlich das Rinder-
filet. Alle anderen Sorten, 
auch Schmorfleisch, sollten 
nicht auf dem Grill zuberei-
tet werden. Die Gefahr, dass 
anstelle des zarten Fleisch-
genusses eine Art gegrillte 
Gummischuhsohle entsteht, 
ist dann weitestgehend ge-
bannt.

Was kann ich vor dem Gril-
len beachten?

Wichtiges Grillzubehör bei 
der Zubereitung von Rind-
fleisch auf dem Grill ist 
die Grillzange, denn beim 
Wenden des Fleischs soll-

te man vermeiden es anzu-
stechen, da es sonst zu viel 
Saft verliert und schnell tro-
cken wird. Wer es genau ha-
ben möchte, der nutzt einen 
Kerntemperaturmesser, um 
den exakten Garpunkt des 
Fleisches zu ermitteln. Vor 
allem bei Rind scheiden sich 
in diesem Aspekt die Geister. 
Während für die einen nur 
ein durchgebratenes Stück 
auf den Teller kommt, sind 
die anderen nur zufrieden, 
wenn das Fleisch fast roh ist. 
Deshalb sollte man vor dem 
Grillen fragen, wie die Gäste 
das Flesich gerne hätten.

Das Fleisch kommt am Bes-
ten ungewürzt auf den Grill. 
Gewürze können leicht ver-
brennen und für einen un-
angenehmen Geschmack 
sorgen. Das Flesich auf kei-
nen Fall vorher salzen oder 
pfeffern. Es würde an Flüs-
sigkeit verlieren und zäh 
werden.

Alternativ kann das Rind-
fleisch vor dem Grillen 
eingelegt bzw. mariniert 
werden. Bei dieser Metho-
de erhält das Fleisch eine 
zusätzliche Geschmacksrich-
tung.

Das Rindersteak kurz und 
heiß angrillen

Vor dem Auflegen auf den 
Grillrost sollte der Grill be-
reits heiß sein. Der Grillrost 
liegt am Besten in mittlerer 
Position.

Hat man sich für Rinder-
steaks entschieden, dann 
müssen diese nur kurz von 
beiden Seiten gegrillt wer-
den, damit sich die Poren 
schließen. Anschließend 
schiebt man sie an den Rand 
des Grillrosts, würzt nach 
Bedarf und lässt sie dort bei 

geringer Temperatur noch 
ein bisschen nachziehen.

Auch das übrige Rindfleisch 
sollte nicht zu lange bei ho-
her Temperatur gegrillt wer-
den. Es ist besser, das Flesich 
länger bei niedriger Hitze zu 
grillen. So kann der Saft im 
Fleisch konserviert werden 
und die Stücke bleiben zart.

Viel Spaß beim grillen!

Ihr Küchenchef 
Sascha Bicking

Rindersteak richtig grillen

Tolle Rezept - Ideen von 
unserem Küchenchef Sa-
scha Bicking passend zu 
unseren Aktionswochen:

Mai: Spargel
Juni/Juli: Barbecue

Damit ein Bier richtig gut 
schmeckt, muss es natürlich 
richtig gezapft werden. Wie 
man das macht, erklärt Ih-
nen unser Zapfer Uwe Thuy:

Der richtige Umgang mit 
dem Bier geschieht nicht erst 
beim Bierzapfen selbst, son-
dern beginnt schon davor – 
bei der richtigen Auswahl 
des geeigneten Bierglases. So 
wird Weißbier in ein Wei-
zenglas gefüllt, Pils dagegen 
in ein Pilsglas und für ein 
Helles wiederum gibt es an-
dere Gläser. Dies hat zu tun 
mit dem Gehalt an Sauer-
stoff, der an das Getränk ge-
langen soll, um somit den  
Geschmack zu verfeinern.
Nachdem Sie das richtige 
Glas gewählt haben, müssen 
Sie es für ein paar Sekunden 
unter kaltes Wasser halten. 
Dies entfernt nochmals klei-
ne Staubpartikel, vor allem 

aber bekommen Sie dadurch 
ein erfrischendes und kühles 
Bier gezapft.

So zapft man Bier richtig
1.	 Nun beginnt der 
Zapfvorgang. Wichtig ist 
hierbei, dass Sie das Bier-
glas stets möglichst schräg 
halten, gerade so, dass das 
Bier nicht mehr herausfließt. 
Sie beginnen also extrem 
schräg und je mehr Bier in 
dem Glas ist, neigen Sie das 
Glas in eine immer geradere 
Stellung. So garantieren Sie, 
dass das Bier nicht zu stark 
schäumt – ein beliebter An-
fängerfehler, wenn es darum 
geht wie man Bier zapft.

2.	 Machen Sie sich 
keine Sorge um zu wenig 
Schaum. Egal wie Sie es an-
stellen, im Normalfall soll-
te immer ein wenig Schaum 
entstehen. Ist es tatsächlich 

einmal zu wenig, müssen Sie 
einfach nur zum Schluss den 
Hahn, an dem Sie das Bier 
zapfen, nach hinten, also 
von Ihnen weg, drücken. 
Jetzt kommt reiner Schaum 
aus der Zapfanlage.

3.	 Falls Sie nach einiger 
Zeit noch immer Schwie-
rigkeiten mit dem Schaum 
haben, kann es auch an der 
Fließgeschwindigkeit des 
Bieres liegen. Diese kön-
nen Sie mittels einem klei-
nen Schraubrad direkt an 
der Zapfmaschine verstel-
len. Niemals sollten Sie je-
doch während des Zapfens 
absetzen oder Ähnliches tun. 
Der Zapfvorgang sollte von 
Anfang bis Ende ein fließen-
der Vorgang ohne Unterbre-
chungen sein. So steht Ihrem 
Biervergnügen für den Som-
mer nichts mehr im Weg.

So zapft man ein Bier

Veränderungen in unserer Küche

Unser bisheriger Küchen-
chef Mark Balogh verlässt 
uns . Nach vielen Jahren als 
Koch hat er sich für einen 
anderen beruflichen Weg 
entschlossen. Wir bedanken 
uns bei ihm für die sehr gute 
Zusammenarbeit und wün-
schen ihm für die Zukunft 
alles Gute und viel Erfolg.

Unser neuer Küchenchef ist 
ab sofort Sascha Bicking. Er 
war bisher als Sous-Chef bei 
uns im Haus tätig und ist da-
her mit unserer Küche schon 
sehr vertraut. Wir wünschen 
ihm bei seinem neuen Auf-
gabengebiet viel Erfolg.

Sein Stellvertreter wird Tim-
mi König, der ab sofort als 
Sous-Chef bei uns tätig ist. 
Herr König absolvierte sei-
ne Ausbildung zum Koch im 
Landgasthof Sonne in Stup-
ferich. Seit 2006 arbeitet er 
bei uns im Brauhaus Kühler 
Krug. Auch ihm wünschen 
wir gutes Gelingen.

Nach dem Sommermär-
chen 2006 findet die nächs-
te Fußball-WM bei uns in 
Deutschland statt. Dies-
mal kämpfen unsere Frauen 
um den WM-Tittel im ei-
genen Land und machen es 
vielleicht noch besser als die 
Männer, indem sie den Titel 
gewinnen. Auch der Kühle 

Krug wird wieder vom Fuß-
ballfieber gepackt. Es werden 
alle Spiele bei uns auf Groß-
bildleinwand übertragen. 
Wir freuen uns auf zahlrei-
che Fans, die unsere Frauen 
tatkräftig unterstützun wer-
den.Bei hoffentlich schönem 
Wetter, super Stimmung 
und natürlich unserem le-

ckeren Bier werden wir viele
tolle Spiele erleben. Die 
Frauen-WM findet in der 
Zeit vom 26.06.2011 - 
17.07.2011 statt. Kommen 
Sie rechtzeitig vor Spielbe-
ginn, um sich die besten 
Plätze vor der Leinwand zu 
sichern.

Am Mittwoch, den 
01.06.2011 findet erst-
mals eine Ballermann-Party 
bei uns im Brauhaus Küh-
ler Krug statt. Einen Tag vor 
Christi Himmelfahrt holen  
wir Mallorca zu uns nach 
Karlsruhe und starten in ein 
verlängertes Wochenende. 

Mit dabei sind natürlich un-
sere beiden Top - DJs Uwe 
Dienes und Ron Baar, die 
wiedereinmal wie bei un-
serer bekannten Marti-
nique-Dance-Night oder 
unserer Aprés-Ski Party für 
viel Stimmung auf der Tanz-
fläche sorgen werden. Wie es 
sich am Ballermann gehört, 
gibt es natürlich Sangria aus 
Eimern mit langen Strohal-
men. 

Das Besondere am Baller-
mann im Kühlen Krug ist 
natürlich das leckere, un-
filtrierte Kühler Krug Bier, 
von dem alle auf Mallorca 
nur träumen können. Na-
türlich können Sie auch wie 
gewohnt an der Strandbar 
leckere Cocktails wie z.B. 
Caipirinha und Longdrinks 
genießen. 

Einlass ist ab 20.00 Uhr und 
die Party startet dann um 
21.00 Uhr. Der Eintritt zu 
unserer Ballermann-Party 
beträgt 7 €.

Das gesamte Team des Brau-
haus Kühler krug freut sich 
auf Ihren Besuch.
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Der Kühle Krug in Kinderhand
Am Sonntag, den 
20.02.2011 war unser Brau-
haus fest in Kinderhand. 
Wir feierten den ersten Kin-
derfasching im Kühler Krug. 
und die kleinen Narren hat-
ten sehr viel Spaß. Eröff-
net wurde der Nachmittag 
durch unseren Clown Mi-
chi (Michael Langolf ) mit 
einer großen Polonäse durch 
den Saal. Zum Auftakt des 
Unterhaltungsprogramms 
wirbelten die Hüpfer der 
Fasnachtsgemeinschaft Au-
erbach (FGAV) mit ih-
rem Gardemarsch über die 
Bühne. Danach zeigten die 
Pinguine der Strabaka Karls-
ruhe ihr Können. Sie zeigten 
ihren Showtanz zum Thema 

Hexen. Als Cowboys prä-
sentierten die FGAV Hüpfer 
mit ihrem zweiten Auftritt 
an diesem Nachmittag dem 
Publikum ihren diesjährigen 
Showtanz. Zum Abschluss 
des Programms erfolgte der 
Einmarsch des  1. Beierthei-
mer Carneval Club. Ange-
führt wurde dieser von ihrer 
Prinzessin Alessia I. Nach 
deren Begrüßungsworten 
tanzte ihr Jugendtanzmarie-
chen Laura über die Bühne, 
gefolgt vom Gardetanz der 
Stephaniengarde. Zwischen 
den einzelnen Auftritten gab 
es zahlreiche Spiele für die 
Kinder mit Clown Michi so-
wie Tanzmusik von DJ Da-
niel. Natürlich gab es auch 

tolle Preise für die Sieger der  
einzelnen Spiele und zwar in 
Form von leckeren Süßig-
keiten wie bspw. Mohren-
köpfe. Als Highlight gab es 
am Ende des Tages noch die 
große Kostümprämierung. 
Eine fachkundüge, dreiköp-

fige Jury aus dem Publikum 
wählte die zwei schönsten 
und origienellsten Kostüme
aus. Als Belohnung beka-
men diese zwei Kinder einen 
Gutschein für einen große 
Eisbecher.

Das Brauhaus Kühler Krug an Fasching

In der fünften Jahreszeit war  
bei uns im Brauhaus Küh-
ler Krug mächtig was los. 
Am Schmutzigen Donners-
tag, Rosenmontag und am 
Faschingsdienstag fanden 
unsere großen Faschingspar-
ties mit der Live-Band "The 
Curlers" statt. Unsere zahl-
reichen Gäste, die natürlich 
alle verkleidet waren, hatten 
sehr viel Spaß und tanzten 

bis tief in die Nacht.
Des Weiteren waren wir die-
ses Jahr zum ersten Mal mit 
unserem eigenen Wagen bei 
den Faschingsumzügen in 
Daxlanden, Durlach und 
Karlsruhe. Durch unsere tol-
len Bierhüte konnte jeder 
Zuschauer sofort erkennen, 
wo wir hingehören. Außer-
dem verteilten wir auch flei-
ßig Freibiergutscheine.

Zum Abschluss der fünften 
Jahreszeit fand am Ascher-
mittwoch  das große He-
ringsessen bei uns statt. Es 
gab tolle verschiedene He-
ringsspezialitäten, die die 
Nachwirkungen der Fa-
schingskampagne bei allen 
Gästen aus den Gliedern 
trieb.
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Der Kühler Krug Stammgastabend
Wir luden am 11.03.2011 
unsere Stammgäste zu einem 
zünftigen Stammgastabend 
ein. Pünktlich um 19 Uhr 
trafen alle Gäste im Kup-
ferkessel und Rittersaal ein. 
Nach der Begrüßungsrede 
von Chef Peter Fraß gab es 
das erste große Highlight des 
Abends – der Anstich un-
seres Frühlingsbieres durch 
den Braumeister Manfred 
Malsch. Auf gekonnte Art 
und Weise brachte er das 
Bier zum laufen und unsere 

Stammgäste durften als erste 
das neue Sonderbier probie-
ren. Kurz darauf folgte auch 
schon das nächste Highlight. 
Das große Vesperbüfett wur-
de eröffnet. Es gab lecke-
re bayerische Spezialitäten, 
wie z.B. Obatzda, Schmalz-
brot, versch. Wurstsorten 
oder auch Fischspezialitäten.  
Nach dem leckeren Essen 
feierten unsere Stammgäste 
noch weiter bis in den spä-
ten Abend hinein. 
Da unsere Stammgäste na-

türlich auch Freunde und 
Bekannte mitbringen durf-
ten, freuen wir uns sehr, dass 
wir an diesem Abend noch 
zahlreiche neue Stammgäs-
te gewinnen konnten. Wenn 
auch Sie Stammgast bei uns 
werden möchten, dann fül-
len Sie bitte auf der letzten 
Seite den Abschnitt aus und 
geben ihn bei uns im Haus 
ab. Der nächste Stammgast-
abend wartet auf Sie. 

Martinique Dance Night

Berufsinformationstag DEHOGA

Am 26.03.2011 verwandel-
te sich das Brauhaus Kühler 
Krug wieder in die legen-
däre Martinique-Disco. In 
unserem großen Saal fand 
bereits schon zum fünften 
Mal die Martinique-Dance-
Night mit DJ Ron und DJ 
Uwe statt. Bei deren tollem 
Musikmix war für jeden Ge-
schmack etwas dabei. Die 
Tanzfläche war den ganzen 

Abend brechend voll. Aber 
nicht nur die Musik sorgte 
für tolle Stimmung. Durch 
unser Servicepersonal wur-
den unsere Gäste mit lecke-
ren Cocktails, verschiedenen 
Longdrinks oder auch mit 
dem Kühler Krug Bier ver-
sorgt. Verstärkt wurde das 
Martinique-Feeling durch 
die vielen Palmen, die den 
großen Saal schmückten.

„Die Kerne des Granatapfels 
schmecken nicht nur gut, sie 
verleihen auch vielen Des-
serts bildschöne Farbeffek-
te“, erklärt Tobias Hammel 
den umstehenden Schüle-
rinnen und Schülern. Gerne 
lässt er sich von den Acht- 
und Neuntklässlern Löcher 
in den Bauch fragen. Der 
Lehrling im dritten Lehrjahr 
aus dem Restaurant Klenerts 
in Karlsruhe-Durlach war 
einer der Ansprechpartner 
beim Tag der Berufsinfor-
mation der Gastronomie. 
Im großen Saal des Kühlen 
Krugs zeigten auch Auszu-
bildende des Hotel Erbprinz 
in Ettlingen, Hotel Golde-
ner Anker in Eggenstein-Le-
opoldshafen, von Novotel, 

Kühler Krug und Schloss-
hotel in Karlsruhe sowie des 
Hotels Ritter Büchenau an 
den Ständen, wie ein schön 
gedeckter Tisch aussieht, 
wie man Wein dekantiert, 
welche Küchengeräte in 
der Hotelküche verwendet 
werden, wie Cocktails ge-
mixt und Bier gebraut wird, 
und es wurde ein Berufs-
informationsfilm gezeigt. 
Hans-Christoph Bruss, 
DEHOGA-Geschäftsfüh-
rer in Karlsruhe, berichtete, 
dass 390 Schüler aus Real-, 
Haupt- und Sonderschulen 
von Stadt und Landkreis an-
gemeldet waren, dass jedoch 
fast 450 gekommen seien. 

 

herrmann + millot GmbH & Co. KG 

autoSERVICE h + m 
 
Hardeckstrasse 7 

76185 Karlsruhe 

Tel. 0721 / 950 200 
Karosseriefachbetrieb 

Fahrzeuglackierung 

Abschlepp-, Pannen– und Bergungsdienst 

Spezialtransporte im Nah– u. Fernverkehr 

Öl-Nassreinigungen (auch überfüllte Heizöltanks) 

Wenn Sie Ihr Fahrzeug zur Reparatur bringen, fahren wir Sie gerne nach Hause. 

Natürlich holen wir Sie auch wieder ab, wenn Ihr Fahrzeug fertig ist. 
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Unsere Brauerei

Reinheit
Die Reinheit von Geruch 
und Geschmack kann nur 
durch eine sensorische Prü-
fung festgestellt werden. Sie 
muß typisch für die jewei-
lige Biersorte sein und darf 
keinerlei Fehler aufweisen. 

Reinheitsgebot
Das Deutsche Reinheitsge-
bot ist die älteste lebensmit-
telrechtliche Vorschrift der 
Welt, die heute noch einge-
halten wird. Sie wurde 1516 
von Herzog Wilhelm IV. 
von Bayern erlassen. Sie be-
sagt, dass Bier ausschließ-
lich aus Gerste, Hopfen und 
Wasser gebraut werden darf. 
Heute wird zusätzlich Hefe 
verwendet, deren Wirkung 
man damals nicht kannte, 
man verließ sich auf die na-
türlichen Hefen, die in der 
Luft enthalten sind. Böse 
Zungen behaupten, dem 
Herzog ginge es darum, die 
Bierbrauer auf Gerste festzu-
legen um so zu verhindern, 
dass Roggen und Weizen, 
welches dringend zur Brot-

herstellung benötigt wurde, 
für das Bierbrauen verwandt 
wurde. 

Sauerstoff
Die Aufnahme von Sauer-
stoff muss beim Bier nach 
der Gärung so gering wie 
möglich gehalten werden, 
da das Bier sonst sehr viel 
schneller altert und verdirbt.
 

Schaum
Er entsteht durch die Koh-
lensäure, die sich beim Ein-
schenken entbindet. Diese 
bläst sich, unter Mitwir-
kung des Hopfens und von 
Eiweiß, wie ein elastisches 
Häutchen auf. 

Schlauchen
Das Umpumpen des Jung-
bieres nach abgeschlosse-
ner Gärung durch Schläuche 
oder Leitungen in die Lager-
tanks.
 

Stärke
Alle Getreidesorten enthal-
ten Stärke. Sie wird unter 

günstigen Bedingungen und 
unter Mitwirkung von En-
zymen zu vergärbarem Zu-
cker abgebaut. 

Stammwürzegehalt
Der Extraktgehalt der 
Würze, bzw. der darin ge-
lösten Stoffe wie Zucker, Ei-
weiß und Bitterstoffe, wird 
Stammwürze genannt. Nach 
Bundesgesetz müssen Stark-
biere über 16 %, Vollbiere 
11-14 %, Schankbiere 7-8 
% und Einfachbiere 2-5,5 
% Stammwürze haben. Aus 
der Stammwürze bilden sich 
durch Vergärung ca. 1/3 Al-
kohol, 1/3 Kohlensäure und 
es verbleibt 1/3 Restextrakt. 

Sudhaus
Im Sudhaus stehen Maisch-
bottich, Läuterbottich und 
Würzepfanne. Hier wird 
das mit Wasser vermisch-
te Malzschrot verzuckert. 
Die von den Trebern befreite 
Flüssigkeit ist die Würze, die 
mit Hopfen gekocht (gesot-
ten) wird. 

Brauerlexikon  68167 SBW Betreiber-
gesellschaft mbH 
Mannheim

68199 Marktkauf  
Mannheim- 
Neckarau

68519 Scheck in Center 
Viernheim

68752 REAL Markt 
Brühl

69126 Kaufland Center 
Getränkemarkt 
Heidelberg

69190 EDEKA Aktiv 
Markt Marx Wall-
dorf

69469 SBW Betreiber-
gesellschaft mbH 
Weinheim

71296 EDEKA 
Aktiv Markt 
Lukasiewicz
Heimsheim

75045 Zehntscheune
75045 EDEKA Aktiv 

Markt Zick
Jöhlingen

75172 City Supermarkt 
Pischzan Pforz-
heim

75175 Kaufland  
Pforzheim Ost

75179 Kaufland  
Pforzheim 

75181 Getränke  
Deuschle GmbH 
Huchenfeld

75196 EDEKA Aktiv 
Markt Eipper 
Wilferdingen

75196 Getränke Walch
Remchingen

75223 Trink Paradies 
Bräuner Niefern- 
Öschelbronn

75334 EDEKA Aktiv 
Markt Getsch 
Straubenhardt

75417 HIT Markt 
Schrammel 
Mühlacker

75438 EDEKA Aktiv 
Markt Mollmann  
Knittlingen

75443 EDEKA Aktiv 
Markt Mollmann
Ötisheim

76131 ARAL  
Tankstelle Kilb
Karlsruhe

76131 REWE Rintheim
Karlsruhe

76133 REWE 
Ettlinger Tor
Karlsruhe

76133 Rewe Hans-Sachs-
Str. Karlsruhe

76133 EDEKA  
der Frische Markt 
Lukasewicz
Karlsruhe

76133 EDEKA  
der Frische Markt

76133 Cap Markt
Karlsruhe

76135 Getränkemarkt 
West
Karlsruhe

76137 Zweite REAL 
SB Warenhaus 
GmbH Karlsruhe

76137 Scheck in Center 
Karlsruhe

76139 EDEKA Aktiv 
Markt Schier 
Hagsfeld

76139 EDEKA Aktiv 
Markt Behrens 
Waldstadt

76149 EDEKA Aktiv 
Markt Rees
Karlsruhe

76149 Sprudelmann 
Dahse Karlsruhe

76149 Maxikauf GmbH 
Karlsruhe

76149 REWE Markt 
Ponzer OHG
Karlsruhe

76149 Tankstelle 
Boggasch 
Karlsruhe

76149 Getränke Ewald 
am Sandfeld
Karlsruhe

76185 Schwarzer Adler
76185 Nah und Gut  

Arivo Karlsruhe
76185 Kaufland  

Karlsruhe
76185 Hit Markt

Karlsruhe
76185 Weine & Spiritu-

osen Karlsruhe
76187 EDEKA Aktiv 

Markt Rees 
Karlsruhe

76227 CAP Markt 
Durlach

76227 Rewe Durlach
76227 Scheck in Center 

Durlach
76228 Nah und Gut 

Bachmann 
Wolfartsweier

76228 EDEKA Aktiv 
Markt Speck 
Palmbach

76229 Grötzinger Döner 
& Pizza Haus

76229 EDEKA Aktiv 
Markt Rothfuss 
Karlsruhe

76275 Cap Markt  
Ettlingen

76275 Zweite REAL SB 
Warenhaus 
GmbH Ettlingen

76275 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Ettlingen

76275 Cap Markt Hags-
felder Werkstätten

76287 Getränkehandel 
Daniel Pierza 
Rheinstetten

76297 REWE Stutensee
76297 EDEKA Aktiv 

Markt Rothfuss 
Spöck

76297 EDEKA Aktiv 
Markt Völkle  
Friedrichstal

76316 Rewe Malsch
76327 Getränke Volz

Pfinztal
76337 EDEKA Aktiv 

Markt Völkle  
Waldbronn

76344 EDEKA Aktiv 
Markt Kuhn 
Eggenstein-Leo-
poldshafen

76344 EDEKA Aktiv 
Markt Manuel 
Kuhn Eggenstein-
Leopoldshafen

76351 REWE Linken-
heim-Hochstetten

76356 Getränke Kreu-
zinger Weingarten

76437 EDEKA Aktiv 
Markt Wilbur
Rastatt

76437 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Rastatt

76473 Nah und Gut 
Liebich Rastatt- 
Plittersdorf

76448 EDEKA Aktiv 
Markt Huck  
Durmersheim

76456 E-Center  
Kuppenheim

76456 Rewe Kuppen-
heim

76461 EDEKA Aktiv 
Markt Knapp  
Muggensturm

76461 Nah & Gut Knörr 
Muggensturm

76467 EDEKA Aktiv 
Markt Fitterer 
Bietigheim

76470 EDEKA  
Frischemarkt Fit-
terer Ötigheim

76532 EDEKA Aktiv 
Markt Fischer 
Haueneberstein

76532 Scheck in Center 
Baden-Baden

76534 EDEKA Neukauf 
Fitterer 
Baden-Baden

76534 EDEKA Aktiv 
Markt Fischer 
Steinbach

76547 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Sinzheim

76547 Toom Markt 
Sinzheim

76571 EDEKA Aktiv 
Markt Huck 
Gaggenau

76593 Rewe Gernsbach
76646 Toom Markt 

Bruchsal
76646 REAL SB  

Warenhaus 
GmbH Bruchsal

76676 REWE Graben-
Neudorf

76684 Kaufland 
Östringen

76689 REWE Karlsdorf-

76694 EDEKA Aktiv 
Markt Heller 
Forst

76706 EDEKA  Aktiv 
Markt Völkle 
Dettenheim

76709 EDEKA Aktiv 
Markt Behrens 
Kronau

76744 Marktkauf 
Wörth- 
Maximiliansau

76744 Rewe Wörth
76756 EDEKA Aktiv 

Markt Kolmar 
Bellheim

76761 EDEKA Aktiv 
Markt Fitterer 
Rülzheim

76764 REWE  
Rheinzabern

76767 REWE 
Hagenbach

76829 REWE Landau
76889 EDEKA Aktiv 

Markt Paul 
Steinfeld

77815 Zweite REAL 
SB Warenhaus 
GmbH Bühl-
Vimbuch

77815 Toom Markt Bühl
77836 EDEKA Aktiv 

Markt Liebich
Rheinmünster

77839 EDEKA Aktiv 
Markt Notararigo 
Lichtenau

77855 Scheck in Center 
Achern

77866 EDEKA Aktiv 
Markt Vetter
Rheinau

Unsere Geschäftspartner

Unser Braumeister erklärt: 

verschiedene Malzsorten

Wann gib es welches Kühler Krug Bier?

 
Wir übertragen alle Bundesliga-, 
Zweitliga-, Champions League- und 
Europa League-Spiele auf unserer 
großen Leinwand.

Der Ball rollt - 
Fußball im Brauhaus 
Kühler Krug

Die rotgeschrie-
benen Märkte 

sind neue Märk-
te, in denen Sie 
unser Bier kau-

fen können.
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Abgefüllt von der Familienbrauerei KÜHLER KRUG, Karlsruhe

Frühlingsbier.indd   1 09.02.2005   16:38:00 Uhr

Braumalz Einsatz Wirkung, Verbesserung
Pilsener Malz (Gerste) •	 Basismalz für fast alle Biere •	 für helle Biere
Wiener Malz (Gerste) •	 Exportbier

•	 Märzenbier
•	 Festbier
•	 Hausbrauerbier

•	 für goldfarbige Biere
•	 Förderung der Vollmundigkeit

Münchner Malz (Gerste) •	 dunkles Bier
•	 Festbier
•	 Starkbier

•	 Malzbier
•	 Schwarzbier

•	 Intensivierung des Malzaromas
•	 Förderung der Vollmundigkeit
•	 kräftigere Bierfarbe

Karamelmalz hell (ver. Sor-
ten)

•	 helles Bier
•	 Exportbier

•	 Festbier
•	 Weizenbier

•	 Erhöhung der Vollmundigkeit
•	 Intensivierung des Malzaromas

Karamelmalz dunkel (ver. 
Sorten)

•	 dunkle Biere
•	 Festbiere

•	 Bockbier
•	 Malzbier

•	 Erhöhung der Vollmundigkeit
•	 Intensivierung des Malzaromas
•	 voller, runder Geschmack
•	 sattere Bierfarbe

Melanoidinmalz (Gerste) •	 Weißbier
•	 Bockbier
•	 dunkles Bier

•	 rotes Bier
•	 Amber Bier

•	 Verbesserung der Geschmacksstabili-
tät und der Vollmundigkeit 

•	 Abrundung der Bierfarbe
•	 Erzielung rötlicher Farbe

Farbmalz, Röstmalz (ver. 
Sorten)

•	 dunkle Biere
•	 Starkbiere
•	 Altbiere

•	 Bockbier
•	 Schwarzbier

•	 Intensivierung des typischen Aromas 
dunkler Biere sowie der Bierfarbe

Rauchmalz (Gerste) •	 Rauchbier
•	 Lagerbier

•	 Kellerbier
•	 Spezialbier

•	 Erzielung des typischen Rauchge-
schmacks

Weizenmalz hell •	 Weizenbier
•	 Kölschbier

•	 Altbier •	 Förderung des typischen obergärigen 
Aromas

•	 Erzielung schlanker, spritziger Biere
•	 Unterstreichung des typischen Wei-

zenaromas
Weizenmalz dunkel •	 dunkles Wei-

zenbier
•	 Altbier •	 sattere Bierfarbe, ansonsten wie Wei-

zenmalz hell
Roggenmalz •	 Spezialbier

•	 Mehrkornbier
•	 Roggenbier •	 typischer, aromatischer Roggenmalz-

geschmack
•	 auch als Basismalz zu verwenden

Dinkelmalz •	 Spezialbier
•	 Mehrkornbier

•	 Dinkelbier

In der letzten Ausgabe un-
serer Brauhauszeitung habe 
ich Ihnen die Malzherstel-
lung erklärt. Die nebenste-
hende Tabelle zeigt nun die 
verschiedenen Malzsorten, 
bei welchem Bier sie zum 
Einsatz kommen und wel-
che Wirkung sie dabei erzie-
len.
Viel Spaß beim Lesen!
Ihr Braumeister 
Manfred Malsch
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Unser Partner

Falls Sie es mal nicht in den Kühlen Krug schaffen sollten …

Edeka aktiv Markt Zick H&M Autoservice und Karosseriefachbetrieb

Musikverein Söllingen 

Das ist die Philosophie der 
Firmengruppe AutoSER-
VICE h & m und Herr-
mann & Millot GmbH.
Sie vereinen seit mehr als 
zwanzig Jahren die Kom-
petenz verschiedener Fach-
betriebe der Autobranche 
unter einem gemeinsamen 
Dach.
Wenn die Räder nicht 
mehr rollen, dann ist der h 
& m Autoservice der zug-
kräftige Helfer für alle ge-
strandeten Autofahrer. Ob 
Unfall- oder Motorscha-
den: h & m versteht unter 
schneller Pannenhilfe mehr 
als nur oberflächliche Ers-
te Hilfe. Bei bösen Überra-

schungen wartet h & m mit 
einem vielseitig geschnürten 
Dienstleistungspaket auf. 
Bei SOS steht das erprob-
te Fachteam aus 15 freund-
lichen Mitarbeitern bereit, 
um das liegengebliebene 
Fahrzeug schnellstens wieder 
flott zu machen. Helfende 
Hände im Fulltime-Service. 
Für erstklassige Repara-
tur und eine sorglose Wei-
terfahrt. Ambulant oder 
- falls nötig - stationär in der 
Werkstatt.
h & m kennt keine nutzlo-
sen Wartezeiten: Für eilige 
Kunden stehen die Fahrzeu-
ge des firmeneigenen Miet-
wagenparks zur Verfügung. 

Als bewährter Vertrags- und 
Vertrauenspartner des AvD 
und namhafter KFZ - Versi-
cherer ist h & m eben rund-
um auf Qualität geeicht. h & 
m - Der Servicespezialist bei 
Motor - und Karosserieschä-
den mit dem exzellenten 
Kundendienst.
Zuverlässige Mobilität bietet 
h & m auch in seinem zwei-
ten Arbeitsfeld. h & m führt 
schnell und sicher Spezi-
altransporte aller Art durch. 
Regional und Überregional.

Gute Reise - mit den hilf-
reichen Händen von h & m 
kommen Sie immer gut ans 
Ziel.

>>Wir bringen Bewegung auf die Straße<<		  Am
		  19.09.2006 	
		  haben wir 	
		  Jacqueli	
		  ne und Pi	
		  erre Zick un-
seren Edeka aktiv Markt 
Zick in Walzbachtal Jöh-
lingen eröffnet und uns da-
mit einen lang gehegten 
Lebenstraum erfüllt. Der 
Markt hat eine Verkaufsflä-
che von 1000m² mit einem 
Sortiment von ca. 17000 
verschiedenen Artikel. Wir 
führen ein umfangreiches 
Angebot an Bioerzeugnissen, 
Laktose- und Glutenfreien 
Produkten im Bedienungs 
und Selbstbedienungsbe-
reich. Einen großen Wert 
legen wir auch darauf Ware 
aus der heimischen Regi-
on anzubieten, hierzu zählt 
auch seit der Eröffnung des 
Marktes das gute Bier vom 
Külen Krug. Sehr beliebt 
bei unseren Kunden sind 
die jedes Jahr statt finden-
den Frühlings und Herbst-
feste mit der immer wieder 
freundlichen Unterstützung 

durch den Krug. All jährlich 
findet hierbei eine Verlosung 
von atraktieven Preisen statt. 
Der Hauptpreis ist jeweils 
eine einwöchige Flugreise-
reise für zwei Personen. Die 
bisherigen Reiseziele waren, 
Barcelona, Venedig, Peking 
und eine Schlemmerfahrt in 
die Provence. Unser diesjäh-
riges Motto mit Verlosung 
einer Reise ist zur Unterstüt-
zung von Kinder in Afrika. 
Ebenso beliebt ist zur Weih-
nachtszeit unser großer Ad-
vendskalender hinter dessen 
Türchen sich wertvolle Prei-

se verbergen, wie z.B.  
Fahrad, DVD Player und 
vieles mehr. 
Jeden Donnerstag ist bei uns 
Zick Tag an diesem Tag kos-
tet ein Fleischkäs oder Frika-
dellenbrötchen 1,-€. Oder 
100g Fleischkäse 0,39€. Ab 
einem Einkauf von 75,-€ er-
halten Sie einen Gutschein 
im Wert von 5,-€. Besuchen 
Sie uns und unser Team und 
bringen Sie diesen Zeitungs-
artikel mit, dann erhalten 
Sie eine Flasche 0,75 l Jöh-
linger Sekt geschenkt.

Von A wie ABBA bis Z wie 
Zarathustra. Was die Kapel-
le des Musikverein Söllin-
gen aus Pfinztal musikalisch 
bietet, kann nicht mit dem 
ABC erklärt werden. Das 
muss schon jeder selber mal 

gehört haben. Der musikali-
sche Bogen spannt sich vom 
traditionellen Marsch über 
Walzermedleys, hin zum 
großem Bigband Sound 
oder zu Rock & Pop. Mal 
mit Swing mal mit Blues-

rythmen begeistert die rund 
50 köpfige Formation ihr 
Publikum. Ob satter Bläser-
sound oder Stücke mit Solo-
gesang, immer ist ein solider 
Rhythmus hinterlegt. Egal 
welchen Stil die junggeblie-

bene Seniorenkapelle des 
MVS Söllingen einschlägt, 
nimmt sie die Zuhörer mit 
auf eine musikalische Welt-
reise.

h m
autoSERVICE

Abschlepp- , Pannen- und Bergungsdienst

Spezialtransporte im Nah- und Fernverkehr

karosseriefachbetrieb
fahrzeuglackierung

h m
herrmann+millot

Der Kühle Krug bei Facebook

Seit einigen Wochen ha-
ben wir unsere eigene Fan-
seite bei Facebook. Auf 
dieser Seite erfahren Sie al-
les über unsere Events, ak-
tuelle Tagesaktionen oder 
alle anderen wichtigen In-
formationen rund um das 
Brauhaus Kühler Krug. Au-
ßerdem veröffentlichen wir 
auf unserer Facebook-Sei-
te immer wieder Bilder von 
unseren Veranstaltungen.

Und so einfach werden Sie 
Fan von uns:

1.	 Eigenes Profil bei Face-
book anlegen (Registrie-
ren)

und dann entweder

2.	 bei Facebook nach 
"Brauhaus Kühler Krug" 
suchen

3.	 auf den Button "gefällt 

mir" klicken

oder

2.   auf unsere Homepage     
      "www.brauhaus-kuehler-
      krug.de" gehen
3.   nach unten scrollen und 
      auf der linken Seite auf   
      den Button "gefällt mir" 
      klicken
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Ihre Vorteile:

•	 �Sie werden als Erster per SMS oder E-Mail über 
unsere Aktionen benachrichtigt.

•	 �Wir laden Sie zu unseren günstigen  
Stammgastabenden ein.

•	 Jeder Stammgast erhält einen Geburtstagsgutschein.

•	 �Sie erhalten eine Einladung zu unserem Aktionsabend 
(jedes Getränk à 2,00 €)

•	 �Im Oktober dürfen nur unsere Stammgäste vorzeitig  
Silvester-Karten kaufen.

Werden Sie Stammgast  
im Kühlen Krug!

Elena Alexander
Semih Arat
Romy Balduf
Beate Banspach
Reinhard Baum
Tobias Baumann
Ute Becker
Francisco Belrer
Nicole Beron-Mnassar
Helmut Bertsch
Ida Brachner
Reinhart Britsch
Martina Bürkner
Petra Butterer
Markus Bveßler
Hermann-Josef Clemens
Richard Constantin
Anette Daumer
Dorina David
Marc Dent
Rita Ehmer
Gerhard Eisenlöffel
Mathias Eisermann
Philipp Erwalt
Matthias Feda
Jürgen Fetzner
Elisabeth Fichtel
Thorsten Fischer
Klaus Fix

Maria Freimann
Harald Frenkle
Marc Frey
Rolf Friebele
Axel Friedmann
Peter Fritz
Jürgen Geier
Kurt Geiß
Dina Gosses
Heinz Götz
Horst Greiner
Andrea Groß
Ilse Groß
Klaus Grunow
Sven Grütze
Hans Gulyas
Dieter Günther
Klaas Hagner
Irmgard Hahn
Heike Hahn
Helga Hanß
Petra Happ
Andreas Heiler
Peter Heinze
Ute Heldmann
Marc Hermann
Hans-Dieter Herth
Sigrid Herzfeld
Horst Herzfeld
Gerd Heß
Alexandra Hoekh
Herta Hoppe

Erich Ickert
Dietmar Jöckle
Sabine Juchart
Helmut Kalinke
Horst Keller
Christine Kleine
Olga Koczergan
Anita Kraut
Camille Krebs
Dietmar Krofek
Ute Langolf
Monika Leiberich
Waltraud Leyerle
Andrea Mai
Vera Martin
Engelbert Mauderer
Bernd Meier
Jana Möbus
Cindy Müller
Heike Müller
Udo Nagel
Hella Nagi
Bärbel Obert
Bernd Oertwig
Erika Paul
L. Pickert
Asta Radtke
Michaela Rapp
Willi Raupp
Silvia Richter-Kaup
Rolf Rieger
Jürgen Rutschmann

Michael Schäfer
Silvia Schelhorn
Werner Scheliga
Margot Schildhora
Björn Schilling
Thomas Schlötzer
Adrian Schmidt
Birgit Schüle
Bernd Schuster
Franz Seitz
Gundula Simon
Ute Span
Hans-Peter Stehli
Harald Streblow
Manfred Stützer
Edith Taugner
Hans-Peter Thoma
Walter Treskatsch
Dietmar Uhf
Erika Vogel
Stefanie Wagner
Dirk Wagner
Hannelore Währer
Jacqueline Weber
Vitali Weigum
Robert Wiesner
Nicole Winkler
Marco Wipfler
Michael Wolf
Michael Zöller
Marianne Zöller
Nicole Zufall

Mai
Dieter Barby
Elisabeth Barth
Monika Bauer
Elke Baumann
Andreas Baumgart
Brigitte Bayerl
Edda Becker
Mario Behrendt
Christel Beutler
Michael Bichler
Karl-Heinz Binstner
Helge Bisanz
Uschi Bisanz
Silke Blaschek
Alfred Blechschmidt
Karin Bohnert
Roberto Bold
Petra Boppel
Roswitha Braun
Jürgen Brodde
Gudrun Brückenbauer
Michael Buchta
Claudia Buchta
Heike Clemens
Günter David
Christa Deutscher
Ivonne Dickemann
Josef Diwisch
Elisabeth Eiermann
Roland Eitmann
Frank Elbert
Tina Exner
Tino Federlechner

Alois Fessner
Dino Frey
Eberhard Frey
Ingrid Gerstner
Peter Giessinger
Harry Götz
Michael Götz
Ingo Großhans
Peter Hartmann
Meik Hausberger
Hans-Theo Heck
Alexander Heck
Anett Hentze
Hans Jürgen Hock
Gunar Holzinger
Claudius Hörth
Frank Hünerfauth
Oliver Jankovsky
Anita Kalinke
Ruhan Karakul
Gisela Ketterer
Helmfried Klein
Anita Kling
Mathias Köber
Günther Köppel
Harry Kuehle
Anke Kuhn
Markus Künstler
Rüdiger Lang
Klaus Langenstein
Albert Leitz
Ingrid Lind
Heide Lottbrain
Michelle Mahovsky
Detlef Mainx

Mathias Mauderer
Birgit Mayer
Claudia Mettra
Nikolaus Mindler
Harald Mootz
Eduard Müller
R. Müller
Michael Obert
Wolfgang Obert
Thomas Obert
Ursula Ochsenrather
Ute Oelschläger
Katharina Operau
Gerhard Osteck
Rudi Östreicher
Natalie Pastal
Uschi Pfeiffer
Kurt Pickert
Karl-Heinz Piezzner
Umberto Posabella
Kerstin Putsch
Eva Quosdorf
Ulrich Quosdorf
Michael Reiner
Margit Reinhardt
Michaela Reinhardt
Christiane Reiser
Andreas Rendi
Ingrid Reuscher
Hans-Peter Rücker
Luis Salisch
Eva Sander
Alexander Sauer
Ronald Schacker
Ursula Schäfer

Peter Schildhora
Ursula Schützle
Ute Seger
Norbert Selzer
Heike Setrdle
Peter Simon
Editha Sommer
Maria Sonnekalb
Thomas Speck
Manfred Speckert
Gisela Starck
Melanie Steegmaier
Elke Stiefel
Ute Stoll
Sylvia Süpfle
Lutz Tank
Franz Tasch
Ute Tittel-Mosser
Horst Tomaszewski
Recci Toprak
Michael Trunk
Gerdi Tschierschke
Stephan Volk
Brigitte Wagner
Manfred Weber
Lutz Welz
Heiko Wenz
Karl-Heinz Wießner
Norbert Windbiel
Günter Wohlfart
Michael Woicikowski
Gabriele Zeis
Tanja Zoller
Jochen Zschemisch
Petra Zwing

Juni
Sonja Apelhardt
Henry Apfel
Kaya Ayhan
Claudia Bachmann
Elke Bachmeier
Jana Bächtle
Antonia Barde
Werner Bauer
Eva Bauer
Bruno Bayer
Andreas Both
Michael Braun
Waltraud Büge
Uwe Degler
Vincenzo Di Pasquale
Hans-Peter Ditter
Ingrid Eberle
Maria Eckstein
Iris Effenberger
Karsten Fellendorf
Birsen Fitik-Yarisan
Willy Fleig
Reinhold Gasser
Katharina Gerstberger
Erwin Goschi
Rüdiger Graber
Nicola Greiner
Gerhard Grimm
Ronald Groh
Andreas Gromann
Rosi Gulyas
Stefan Günther
Tanja Haas
Karl Hagerer
Eva Hauer

Marvin Heiler
Peter Hensel
Rüdiger Hentze
Edeltraud Hernandez
Rouven Herth
Marion Hertweck
Georg Hess
Thomas Hettmannsperger
Vespa Hock
Peter Hoppe
Manfred Jager
Reiner Juchart
Helga Jungbauer
Ben Jurczyga
Martin Justl
Bernd Kaebel
Walter Kampf
Lutz Kandarr
Reinhard Kelch
Joachim Kern
Artam Kijaschko
Tilmann Kinkeli
Norbert Klöck
Alfred König
Nico Krass
Olaf Kraut
Belay Krieg
Christian Kruse
Helga Kutterer
Kathrin Langner
Rita Lechner
Alfons Leichtle
Olaf Lesch
Lilly Liebel-Goser
Walter Linder
Gabriele Linkert

Kandarr Lutz
Michael Mauderer
Eva Mauer
Mathias Maurer
Otto Melcher
Klaus Merbert
Waldemar Morlock
Heidi Müller
Bärbel Murai
Dieter Nagel
Hilde Niebergall
Maik Niestak
Jessica Niestak
Karin Niggemeier
Christian Nötzel
Karl-Heinz Nowak
Doris Oelze
Erika Paetsch
Ingeborg Rappold
Angelika Raupp
Bernd Redmann
Thomas Reimann
Erika Reiner
Rolf Repple
Siegfried Riedinger
Ursula Ritz
Klaus Rodenstein
Manfred Rogg
Renate Rogg
Rita Ruf
Channes Sallak
Klaus Sänger
Jasmin Sattler
Adolf Sauer
Brunhilde Schäfer
Michael Schäfer

Kristina Schimpf
Elvira Schleif
Bettina Schlieher
Paul Schmied
Willi Schuch
Daniele Schuber
Steffen Schutter
Gabriele Selzer
Peter Seufert
Jörg Sievers
Kurt Sommerfeld
Ursula Sonnekalb
Reiner Stiegler
Jean-Pierre Thoma
Bernd Traub
Martin Tscheschnik
Annette Unger
Theresia Urmann-
Obert
Luise Vielsack
Erika Walter
Sandra Wegl
Helga Weickert
Gerda Weinert
Rolf Weingärtner
Reintraud Weisser
Mario Westermann
Elke Wichmann
Michael Wilhelmi
Friedrich Wilkendorf
Horst Wiltmann
Helene Windbiel
Uwe Wiry
Anne Wolf
Helmar Zachmann
Maria Zormann

Juli

Alles Gute zum Geburtstag! 
Das Team des Brauhauses Kühler Krug gratuliert seinen Stammgästen
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So erreichen  
Sie uns

Öffnungszeiten:
Mo.–Do. 11.00 – 24.00 Uhr
Fr.–Sa. 11.00 – 1.00 Uhr
So. 10.00 – 23.00 Uhr

Warme Küche:
Mo.–Do. 11.30 – 23.00 Uhr
Fr.–Sa. 11.30 – 23.00 Uhr
So. 10.30 – 22.00 Uhr

Selbstverständlich sind wir  
bei einer Reservierung ab  
20 Personen auch außerhalb 
der Öffnungszeiten für Sie da.


Richtung  

Landau

Richtung  

Durlach



wedeko

Unser neuer Bierpass				    >>NEU<<
Wir möchten Ihnen unseren 
neuen Bierpass vorstellen. 
Sie bezahlen 10 Kühler Krug 

Bier und bekommen das elf-
te gratis. Der neue Bierpass 
kostet 31,00 € und ist bei 

unserem Servicepersonal er-
hältlich. Sie bezahlen den 
Bierpass vorab und dann be-

zahlen Sie Ihre Biere mit den 
einzelnen Biermarken. 


