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Das Leben ist hier

GRATIS
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Liebe Gäste vom Kühler Krug,

ich schau gerade aus dem Fenster und was
sehe ich? Strahlend blauer Himmel über 
Karlsruhe. Einfach nur genial!!
Über das Wetter in den letzten Wochen
können wir uns wahrlich nicht 
beschweren. Ein perfekteres Biergarten-
wetter gibt es nicht. Daher war unserer 
Biergarten in letzter Zeit immer bis auf 
den letzten Platz gefüllt, was uns sehr freut.
Leider war das nicht immer so schön. Bei unserer offiziellen Biergar-
teneröffnung am 01. Mai war es zwar trocken aber mit 14 °C etwas 
kalt und ungemütlich. Dennoch begrüßten wir zahlreiche Gäste, die 
sich den frisch angestochenen Maibock schmecken ließen. Und der 
Musikverein aus Söllingen sorgte bei den kühlen Temperaturen für 
super Stimmung. 
Umso wärmer war es bei unserer Summer Feeling Party im Juni.un-
sere DJs Uwe Dienes und Ron Baar brachten den großen Saal zum 
Kochen. 
Auch unsere Brauhausfrühschoppen waren ein voller Erfolg. Falls Sie 
es bisher noch nicht geschafft haben, bei einem vorbei zuschauen, ha-
ben Sie am 18.08.2013 und am 08.09.2013 nochmals die Gelegen-
heit dazu.
Außerdem laden wir am letzten Sonntag der Sommerferien unsere 
kleinsten Gäste ein zu unserem großen Kinderfest, bei dem hoffent-
lich die Sonne mit den Kindern um die Wette strahlt.

Ich wünsche Ihnen eine schöne Urlaubszeit und genießen Sie die 
Sonne bei uns im Biergarten mit einem kühlen unfiltrierten Brau-
hausbier!!!

Viele Grüße

Ihr Michael Schulz

Unser Festbier ist ein unfil-
triertes, naturbelassenes Bier 
Münchner Brauart.

Es hat einen Stammwürze-
gehalt von 14,2% und einen 
Alkoholgehalt von ca. 5,6 
Vol.-Prozent. Es ist vollmun-
dig im Geschmack, leicht 
gehopft und sein bernstein-
farbenes Aussehen erhält es 
durch die Zugabe von Spe-
zialmalzen.

Prost!!
Ihr Braumeister
Manfred Malsch

Das Kühler Krug Festbier Wir begrüßen Sie zu 
unserem

 Familien-Büffet 
und laden Sie und 
Ihre Familien, sonn-
tags von 11.30 bis  
14.30 Uhr bei uns  
zum Schlemmen ein. 

•	 Vorspeisenbüffet
•	 Suppe
•	 Salatbüffet
•	 versch. Hauptspei-

sen 
•	 sowie Beilagen 
•	 und Dessert.

 

Oktoberfest-Party

Zum  
Sensationspreis-

von 14,90 EUR

Am 12. Oktober laden wir 
Sie recht herzlich ein zu un-
serer ersten "Oktoberfest-
Party". Mit dabei sind

unsere beiden Djs Uwe Die-
nes und Ron Baar, die mit 
Ihrer tollen Musik für super 
Stimmung sorgen werden. 

Wie es sich für ein Okto-
berfest gehört, gibt es un-
ser leckeres Bier natürlich in 
Maßkrügen. Außerdem ha-
ben wir wieder lecker Cock-
tails und Longdrinks für Sie.
Für unsere hungrigen Gäs-
te haben wir einige lecke-
re bayrische Schmankerl im 
Angebot, wie beispielswei-
se Weißwürst mit Brezel, 
Fleischkäsweck, Laugen-
weck mit Obatzda, Schmalz-
brot und Brezn.

Auf einem Oktoberfest dür-
fen natürlich Dirndl und Le-
derhose nicht fehlen. Daher 
freuen wir uns, wenn unsere 
Gäste in Dirndl und Leder-
hose kommen.

Beginn unserer Oktoberfest-
Party ist um 21 Uhr und der 
Eintritt beträgt 8 €.

Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch!

Unsere Aktionen:
Ausblick auf...
Oktoberfest-Party	Seite 1
Brauersilvester		  Seite 2
Kinderfest		  	 Seite 3
Bierbörse			   Seite 3
Offerta 2013		  Seite 3

Rückblick auf...
01. Mai			   	 Seite 4
Summer Feeling 	
Party			   	 Seite 5
Bierbörse Pforzheim	Seite 6

Das Wort vom 

Jr.-Chef

M. Schulz

Sa. 12. Oktober ´13

Oktoberfest 2013

Oktoberfest-Party

im
Kühlen Krug Karlsruhe

D
J
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Einlass: 21 Uhr  -  € 8.-
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Brauersilvester
In der Brauwirtschaft gehen 
die Uhren bisweilen etwas 
anders. So auch traditionell 
jedes Jahr am 30. September, 
wenn die Brauerei-Chefs 
diesen Termin mit einer 
zünftigen Feier begehen. 
Dann ist „Brauer-Silvester“ 
angesagt, dessen Ursprung 
bis ins Mittelalter zurück 
reicht, als bei den Bierbrau-
ern eine künstliche Küh-
lung noch in weiter Ferne 
lag. Damals durfte lediglich 
in den kalten Monaten zwi-
schen Michaeli (29. Septem-
ber) und Georgi (23. April) 
Bier gebraut. Die am Ende 
dieses Zeitraums gebrauten 
Biere waren deutlich stärker 
und wurden anschließend 
in den Kellergewölben der 
Brauereien eingelagert. Die-
se Biere beinhalteten einen 
erhöhten Alkoholgehalt so-
wie eine höhere Stamm-
würze und mussten die 
Versorgung über die warme 
Jahreszeit gewährleisten.

Somit begann das Wirt-
schaftsjahr der Brauer im 
Oktober, auch weil zu die-

sem Zeitpunkt Hopfen-, 
Weizen- und Gerstenmalz 
von den Bauern angeliefert 
wurde. Das sommerliche 
Brauverbot wurde erst auf-
gehoben, als im 19. Jahr-
hundert die Kältemaschinen 
Einzug hielten.

Auch wir feiern in die-
sem Jahr wieder diesen al-
ten Brauch. Am Freitag, 
den 04. Oktober findet das 
Brauersilvester wieder bei 
uns statt. Beginn ist um 19 
Uhr. Auf Sie wartet ein le-
ckeres rustikales Kalt-War-
mes-Büfett. Die Getränke 
sind von 19-24 Uhr inklu-
sive (außer Sekt, Spirituo-
sen und Champagner). Bitte 
berücksichtigen Sie, dass wir 
die "letzte" Runde so ge-
gen 23:30 Uhr ausschenken 
werden. Außerdem werden 
Sie von der Live-Band „The 
Curlers“ den ganzen Abend 
unterhalten. Der Preis für 
diesen Abend beträgt 44,90 
€ pro Person. 

Als besonderen Dank für 
ihre Treue erhalten unsere 

Stammgäste die Karte für 
24,90 €. 

Die Karten sind nur im Vor-
verkauf erhältlich. Dieser 

beginnt Anfang September 
bei uns im Kühlen Krug.  

Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch!

Tolle Rezept - Ideen von unse-
rem Küchenchef passend zu 

unseren  Aktionswochen:

August: Pfifferling

Oktober: Wild

Rehfilet in Vanille - Blume und Blaubeersauce mit Pfifferlingsknödel
Zutaten für 6 Portionen:
•	 1 Rehrücken (nicht aus-

genommen)
•	 100 g Butter
•	 2 Lorbeerblätter
•	 12 	Wacholderbeeren
•	 100 g Heidelbeeren
•	 1 Vanilleschote(n)
•	 2 EL Sirup (Blaubeersi-

rup)
•	 200 ml Brühe, (Hüh-

ner-, Rind- oder Gemü-
sebrühe)

•	 500 ml Wein, rot
•	 3 	 Schalotte(n)
•	 5 EL Wurzelwerk, ge-

würfelt
•	 12 Scheibe/n Toastbrot
•	 2 EL Petersilie, groß-

blättrig, gehackt
•	 3 EL Pfifferlinge, ge-

trocknet
•	 2 Ei(er)
•	 2 EL Semmelbrösel
•	 Puderzucker
•	 5 Körner Pfeffer
•	 1 EL Speisestärke

Zubereitung:
Den Rehrücken entbei-
nen. Dazu den Rücken mit 
dem langen Knochen nach 
oben legen, jeweils entlang 
des Knochens mit einem 
Filetmesser einen Schnitt 
machen und entlang der 
Rippen die beiden Rücken-
fleischstücke herausnehmen. 
Dann den Rücken umdre-
hen und auf der Unterseite 

auf die gleiche Art die bei-
den kleinen Filets aus dem 
Rippenstück entfernen. Die 
Fleischstücke vorsichtig ent-
häuten, in Folie packen und 
in den Kühlschrank legen.
Evtl. den Rücken vom Jäger 
oder Wildhändler ausneh-
men lassen, dann aber unbe-
dingt die Knochen ebenfalls 
kaufen. Das Ausnehmen ei-
nes Rehrückens ist jedoch 
sehr einfach und hört sich 
komplizierter an, als es ist.
Das Knochenstück mit ei-
nem Beil oder einem schar-
fen Messer in mehrere kleine 
Stücke schlagen. Den Ofen 
auf 250 Grad vorheizen, die 
Knochen für 20 Minuten in 
den Ofen schieben, bis sie 
dunkelbraun sind.
2 EL Butter in einem Topf 
schmelzen, einen Hauch Pu-
derzucker dazu geben und 
karamellisieren lassen, das 
Wurzelgemüse und eine fein 
gehackte Schalotte dazu ge-
ben und anbraten. Die an-
gebräunten Knochen dazu 
geben. Mit wenig Rotwein 
aufgießen, einkochen las-
sen. Mehrere Male langsam 
aufgießen, jeweils ca. 5 Mi-
nuten einkochen lassen. Erst 
wenn eine feste Grundsau-
ce entstanden ist, mit so viel 
Brühe und Wein aufgießen, 
dass die Knochen bedeckt 
sind, den Blaubeersirup 

und die Hälfte der Gewür-
ze (Lorbeerblatt, Wacholder-
beeren, Pfefferkörner) dazu 
geben und mindestens 2 
Stunden köcheln lassen.

Nach zwei Stunden die Sau-
ce abseihen und die gleichen 
Gewürze noch einmal dazu 
geben. Noch einmal 30 Mi-
nuten köcheln. Durch ein 
feines Tuch geben, kalt stel-
len und anschließend die 
feine Fettschicht vollkom-
men entfernen.
2 EL Butter in einer großen 
Pfanne erhitzen und auf-
schäumen lassen, 2 cm einer 
Vanilleschote aufschneiden 
die ganze Schote mit In-
halt in die Butter geben. Die 
Fleischstücke rundherum 
pfeffern und in die auf

geschäumte und nussbrau-
ne Butter geben, rundherum 
anbraten. Eventuell in zwei 
Portionen oder mit zwei 
Pfannen arbeiten. Wenn das 
Fleisch rundherum braun 
ist, das Fleisch in der Butter 
in den auf 100 Grad vorge-
heizten Herd stellen. Nach 
30 Minuten herausnehmen, 
vorsichtig salzen und abde-
cken.
Die Sauce erwärmen, mit 
in Wasser angerührter Spei-
sestärke binden, die Blau-
beeren in die Sauce geben. 
Nicht kochen.
Pfifferlingsknödel:
Die getrockneten Pfifferlin-
ge fein mahlen, Milch er-
hitzen und das Pulver mit 
der heißen Milch übergie-
ßen. Das Toastbrot in klei-
ne Würfel schneiden. Eine 
feingehackte Schalotte und 
2 EL fein gehackte Peter-
silie in Butter kurz glasig 
dünsten, über das Toastbrot 
geben. 2 Eier darüber schla-
gen, die noch heiße Pfiffer-
lingsmilch darüber geben, 
alles vorsichtig durchrühren, 
nach Bedarf mit Semmel-
brösel binden.

Den Teig in zwei Teile tei-
len und jeweils als eine Art 
Wurst in Klarsichtfolie ein-
wickeln. Die Pakete senk-
recht halten und kurz oben 
klopfen, damit keine Luft-
löcher entstehen. Anschlie-
ßend die beiden Päckchen 
sehr fest in zwei Schich-
ten Staniolpapier einpacken 
und in siedend heißes Was-
ser legen. Nicht kochen! 
Dort müssen sie mindestens 
20 Minuten liegen, können 
aber auch mehrere Stun-
den im Wasser bleiben und 
auf diese Art gut vorbereitet 
werden.
Anmerkung: Sowohl die 
Sauce als auch die Knödel-
masse im Grunde nicht sal-
zen. Die Sauce kurz vor dem 
Servieren abschmecken und 
evtl. vorsichtig salzen, die 
Knödelmasse ebenfalls erst 
kurz vor dem Einpacken in 
die Folie salzen.
Man kann die Sauce auch 
mit eiskalten Butterflöck-
chen montieren, wenn man 
Speisestärke vermeiden will.
Die Fleischstücke nach der 
Zeit im Herd mit Staniol-
papier abdecken und ruhen 
lassen. Dann in Medaillons 
schneiden, mit der Vanille-
butter beträufeln. Die Knö-
del in Scheiben schneiden 
und mit der Blaubeersauce 
anrichten.
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Kinderfest
Am letzten Sonntag der 
Sommerferien am 08. Sep-
tember laden wir wieder un-
sere kleinsten Gäste zum 
großen Kinderfest ein. Von 
11-16 Uhr dreht sich alles 
um Kinder. Neben vielen 
tollen Spielen und leckeren 
Naschereien warten auch 
noch viele andere tolle At-
traktionen auf Sie und Ihren 
Nachwuchs. 

Wir haben beispielswei-
se eine große Hüpfburg in 
unserem Biergarten stehen. 
Zudem haben die Kinder 
die Möglichkeit, beim Kin-
derschminken das perfekte 
Aussehen für den Kindertag  
zu bekommen. 

Erstmals haben wir eine gro-
ße Tombola mit vielen tollen 
Gewinnen.
Als weiteres Highlight wird 
die Feuerwehr Grünwinkel 

den Kindern einen Einblick 
in die Aufgaben eines Feuer-
wehrmannes geben. Es wer-
den auch Einsatzfahrzeuge 
der Feuerwehr vor Ort sein, 
die natürlich auch besichtigt
werden können.

Als Gast begrüßen wir in 
diesem Jahr die "Lyoness 
Child and familiy Found-
ation", kurz CFF, die sich 
Ihnen vorstellen wird. Die 
Erlöse aus der Tombola wer-
den wir komplett an die 
"CFF" spenden. Wenn sie 
sich vorab ein Bild über die 
Tätigkeiten der CFF ma-
chen möchten, können Sie 
sich auf Seite 7 informieren.

Bei schlechtem Wetter fin-
det das Kinderfest in unse-
rem großen Saal statt.

Wir freuen uns auf Sie und 
Ihre Kinder!!!

Von 30. August bis 01. Sep-
tember findet in Karlsru-
he auf dem Schlossplatz 
zum wiederholten Male die 
Karlsruher Bierbörse statt. 
An über 50 Ständen wird es 
wieder mehr als 400 Biersor-
ten aus Fass und Flasche zu 

verkosten geben. Selbstver-
ständlich hat man wieder die 
Möglichkeit mit den kleinen 
Bierbörsenprobiergläsern an 
vielen Ständen verschiedene 
ausgewählte Biersorten kos-
tenpflichtig zu probieren. 
Auch wir sind natürlich in 

diesem Jahr wieder mit da-
bei. Kommen Sie an unseren 
Stand und probieren Sie von 
unserem leckeren unfiltrier-
ten Brauhausbier. Wir freu-
en uns auf Ihren Besuch!

 

herrmann + millot GmbH & Co. KG 

autoSERVICE h + m 
 
Hardeckstrasse 7 

76185 Karlsruhe 

Tel. 0721 / 950 200 
Karosseriefachbetrieb 

Fahrzeuglackierung 

Abschlepp-, Pannen– und Bergungsdienst 

Spezialtransporte im Nah– u. Fernverkehr 

Öl-Nassreinigungen (auch überfüllte Heizöltanks) 

Wenn Sie Ihr Fahrzeug zur Reparatur bringen, fahren wir Sie gerne nach Hause. 

Natürlich holen wir Sie auch wieder ab, wenn Ihr Fahrzeug fertig ist. 

Bierbörse Karlsruhe

Offerta 2013

Neues entdecken!

Messe Karlsruhe
www.o� erta.info
facebook.com/o� erta.messe

KARLSRUHE
26.10. - 03.11.2013

Offerta13_Aneige_150x95mm_4c.indd   1 01.08.2013   08:28:54

Nach einigen Jahren sind 
wir 2013 wieder mit dabei 
auf der Offerta in der Messe 
Karlsruhe. Sie finden uns am 
Stand der Stadt Karlsruhe in 
der Halle 1. Die Messe be-
ginnt am 26. Oktober und 
geht bis zum 03. November. 

An unserem Stand infor-
mieren wir Sie über unsere 
Angebote in der Erlebnisgas-
tronomie. Und unser lecke-
res unfiltriertes Brauhausbier 
darf natürlich auch nicht 
fehlen. In unserem Bierwa-
gen werden wir dies frisch 
für Sie zapfen. Und auch zur 

Stärkung werden wir einige 
Angebote vor Ort haben. 
Kommen Sie einfach in un-
serem "Biergarten" vorbei. 

Wir freuen uns auf Sie!

Kasperle-Theater im Kühlen Krug
Zum ersten Mal begrüßen 
wir am Sonntag, den 11. 
August 2013 im Kühlen 
Krug "Adrien Megners Kin-
dertheater" mit Hand- und 
Stabpuppen. Mit dabei hat 
er das Stück "Kasperle und 
die Piraten".  

Einlass ist ab 15 Uhr und 
Beginn des Kasperle-Thea-

ters ist um 15.30 Uhr.  Bei 
schönem Wetter findet das 
Ganze für Groß und Klein 
in unserem Biergarten statt. 

Falls es Regnen sollte zieht 
das Kasperle natürlich um 
ins Trockene und zwar in 
unseren großen Saal.

Auf Ihren Besuch freuen 

sich schon heute Kasperle 
und das ganze Kühler Krug 
Team. 
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Rückblick 01. Mai 2013

Am 01. Mai wurde im Küh-
len Krug wieder traditionell 
der Maibaum durch die Feu-
erwehr Grünwinkel gestellt. 
Zahlreiche Gäste fanden sich 
schon um 10 Uhr im bier-

garten ein um das Spektakel 
mitanzusehen. Musikalisch 
wurde dies durch den Mu-
sikverein aus Söllingen be-
gleitet. Im Anschluss daran 
ging es im Biergarten weiter. 

Es folgte der Anstich unseres 
Maibocks. Für alle anwesen-
den Gäste gab es den ersten 
1/2 Liter Bier gratis von un-
serem Chef. Der Musikver-
ein Söllingen unterhielt die 

Gäste mit seinem musikali-
schen Können beim Früh-
schoppen. Mit zahlreichen 
gesanglichen Einlagen sorg-
ten die Musiker für super 
Stimmung. 
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Rückblick Summer Feeling Party

Am Samstag den 15. Juni 
war der Kühle Krug wieder 
brechend voll. Wir feierten 
unsere Summer Feeling Par-
ty mit DJ Uwe Dienes und 
DJ Ron Baar, die mit ihrem 

bunten Musikmix für su-
per Stimmung sorgten. Der 
große Saal war bis auf den 
letzten Platz gefüllt. Unse-
re Gäste feierten bis in die 
frühen Morgenstunden. Zur 

Abkühlung gabe es leckere 
Cocktails und Longdrinks 
von unserem Serviceperso-
nal.  Und auch unser leckers 
Bier durfte nicht fehlen.

Wir freuen uns schon heute 
auf die nächste Party in die-
sem Jahr.

Für die Bilder bedanken wir 
uns bei Stefan Roller.
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1. Bierbörse Pforzheim

Vom 09.-12. Mai 2013 fand 
erstmals die Pforzheimer 
Bierbörse auf dem Markt-
platz statt. Es präsentierten 

sich zahlreiche Brauerei-
en von vielen verschiedenen 
Ländern. Dabei durfte der 
Kühle Krug natürlich nicht 

fehlen. An unserem Stand 
gab es unser Helles, Hefe-
weizen und den Maibock. 
Wir freuten uns über zahl-

reiche Besucher, die unser 
leckeres Bier probiert haben. 

Hohlohstr. 5 · 76189 Karlsruhe
Mobil 0170 329 4 990

info@etr-karlsruhe.de · www.etr-karlsruhe.de

Brauhausfrühschoppen
In den vergangenen Wochen 
begrüßten wir schon eini-
ge Musikvereine bei unse-
rem Brauhausfrühschoppen. 
Aber es geht noch weiter. 

Auch im August und Sep-
tember laden wir Sie herzlich 
ein zu unserem Brauhaus-
frühschoppen.
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Lyoness Child and Family Foundation

Bildung. Chancen. Zu-
kunft.

Mit Lyoness selbst profitie-
ren und zugleich andere un-
terstützen – diese Idee wurde 
im Mai 2008 mit der Grün-
dung der Child & Family 
Foundation (CFF) umge-
setzt. Lyoness Mitglieder ge-
nießen ihre Lyoness Vorteile 
und helfen dabei gleichzeitig 
einer Einrichtung, die sich 
für Bedürftige auf der gan-
zen Welt einsetzt.
So sind Lyoness Mitglieder 
nicht nur Teil einer großen 
Einkaufsgemeinschaft, son-
dern auch aktiv an einem 
starken sozialen Netzwerk 
beteiligt.
Unter dem Leitsatz „Bil-
dung. Chancen. Zukunft.“ 
hat die Child & Fami-
ly Foundation weltweit mit 
mehr als 30 Projekten be-
reits über 6.000 Kindern, 
Jugendlichen und Famili-
en geholfen. Dabei unter-
teilen sich die Projekte in 
fünf Themenschwerpunk-
te – FRÜHKINDLICHE 
BILDUNG UND   FRÜH-   
F Ö R D E R U N G , 
SCHULBILDUNG, BE-
WUSSTSEINSBILDUNG, 
FÖRDERUNG DER 
C H A N C E N G L E I C H -
HEIT sowie SOFORTHIL-
FE.
Diese werden entweder als 
Gemeinschaftsprojekte oder 
als Länderprojekte umge-
setzt.
Die Lyoness Child & Fami-
ly Foundation unterstützt 
Maßnahmen im Bereich 
Bildung unter dem Thema 
„Bildung für alle“ durch den 
Aufbau von Schulen in be-
nachteiligten Regionen der 
Welt. Die CFF steht für die 
Wahrung der Rechte von 
Kindern und Familien, die 
Schaffung von Bildungszu-
gängen und die Förderung 
von Bildungseinrichtungen 
ein. Ziel der Foundation, ih-
rer Mitarbeiter und Förderer 
ist es, Hilfe zur Selbsthilfe zu 
ermöglichen.

Zudem stellt die Lyoness 
Child & Family Foundation 
materielle und  finanzielle 
Hilfe in Katastrophengebie-
ten und für Projekte bereit, 
welche die Existenzgrund-
lage von notleidenden 
Menschen verbessern und 
Soforthilfe gewährleisten.
Aufgabe der Lyoness CFF 
ist es auch, eine Brücke zwi-
schen Präventionsarbeit und 
Nachhaltigkeit in der Bil-
dungsförderung zu schlagen.
Seit März 2012 informiert 
das Child & Family Foun-
dation Magazine zweimal 
jährlich über Projekte und 
Neuerungen der Foundation 
und liefert Hintergrundin-
formationen zu Projektlän-
dern und -partnern.

M I T T E L V E R W E N -
DUNG.

Die CFF fnanziert ihre Pro-
jekte durch die international 
tätige Lyoness Einkaufsge-
meinschaft. Jedes Mitglied 
der Einkaufsgemeinschaft 
leistet aktiv mit jedem Ein-
kauf einen Beitrag zur 
Realisierung der Foundati-
on-Projekte. Zusätzlich wird 
die Arbeit der CFF durch 
Bildungspatenschaften und 
Spenden gefördert.
Aktive Nutzer der Lyoness 
Cashback Card, der Mo-
bilen Gutscheine (Mobile 
Cashback), der Originalgut-
scheine/Gift-Cards oder der 
Onlineshops sparen nicht 
nur Geld, sondern sie helfen 
zusätzlich auch

bedürftigen Menschen auf 
der ganzen Welt.
Diese Gelder werden zu 
100% für die Umsetzung 
und Unterstützung von So-
zialprojekten eingesetzt. Der
Verwaltungsaufwand wird 
von der Lyoness Firmen-
gruppe getragen.

UNSER LEITSATZ.

„Bildung. Chancen. Zu-
kunft.“
Der Leitsatz, der die gesam-
te Tätigkeit der Foundation 
begleitet und prägt, lautet: 
„Bildung. Chancen.
Zukunft.“ Die Lyoness CFF 
setzt sich über kulturelle 
und ethnische Grenzen hi-
naus für Menschen ein, um 
durch Bildung Zukunftsper-
spektiven zu schaffen. 

Bildungsarmut wird durch 
den Zusammenhalt der Ge-
meinschaft gemildert. Die 
Arbeitsbasis der Lyoness 
Child & Family Foundation 
stützt sich auf die UNKin-
derrechtskonvention von 
1989 und deren Anspruch, 
Bildung für alle zugänglich 
zu machen.

UNSERE WERTE.

• Perspektiven schaffen und 
Lebensqualität durch die 
Förderung von Bildung ver-
bessern
• Chancen im Leben bedürf-
tiger Menschen durch die 
Schaffung von Bildungszu-
gängen erhöhen
• Grundbedürfnisse sichern 
und Unterstützung in der 
Zukunftsgestaltung leisten

• Interkulturellen und inter-
nationalen Dialog anregen
• Solidarität und Gemein-
schaftssinn fördern

UNSER ZIEL.

Ziel ist es, durch Verläss-
lichkeit, Engagement und 
Professionalität Benachtei-
ligungen entgegenzutreten 
und Not zu mildern. Die 
Lösung für nachhaltige Hil-
fe liegt stets im Miteinander.

Unterstützen & helfen

• SCHOOL STARTER 
KITS: AUS 1 MACH 2 

Die Lyoness Foundation 
schenkt Freude zum Schul-
anfang: Beim Kauf eines 
School Starter Kits im Foun-
dation-Design kommt ein 
zweites Schulpaket auto-
matisch einem bedürftigen 
Kind im eigenen Land zu-
gute.

• HALLO, ICH BIN LYCO! 

„Lyco“, der Löwe mit der 
blauen Mähne, ist seit Be-
ginn 2012 das Maskottchen 
der Child & Family Foun-
dation. Zu erhalten ist er 
in zwei Größen im Lyoness 
Store: als großes Stofftier 
und als Schlüsselanhänger.
Alle Einnahmen, die durch 
seinen Verkauf erzielt wer-
den, gehen direkt an die 
Foundation.

• DIE BOTSCHAFTER 
DER CFF 
Der Extrem-Radfahrer  
Christoph Strasser trat 2011 
und 2012 als Botschafter 
der CFF beim „Race Ac-
ross America“ an, dem här-
testen Radrennen der Welt, 
welches er 2011 auch ge-
wann. Das Siegerbike wur-
de für € 36.000 versteigert. 
Der Erlös ging zur Gänze an 
die Foundation. 2012 hat 
die CFF auch Franz Müll-
ner, den stärksten Mann 
Österreichs, als Botschaf-
ter gewinnen können. Auf 
der Jagd nach dem scheinbar 
„Unmöglichen“ ist dieser 
bereits mit 14 Rekorden im 
Guinness Buch der Rekorde 
vertreten. Besonders wich-
tig ist ihm, seine Prominenz 
für einen guten Zweck ein-
zusetzen. Deswegen unter-
stützt er die Child & Family 
Foundation und nimmt an 
vielen Veranstaltungen teil: 
beispielsweise beim Panzer- 
oder Kranziehen, wo er Kin-
dern zeigt, welche Kraft in

ihnen steckt, wenn sie nur 
an sich glauben.

• BILDUNGSPATEN-
SCHAFT.

Lyoness Mitglieder in Eu-
ropa können mit einer Bil-
dungspatenschaft und einer 
kostenlosen Mitgliedschaft 
in der neu gegründeten Or-
ganisation „Lyoness Child 
& Family Europe – Ver-
ein zur Unterstützung und-
Förderung von bedürftigen 
Kindern, Jugendlichen und 
Familien“ aktiv Projekte im 
eigenen Land unterstützen. 
Ein Pate ist nicht nur ein 
wichtiger Förderer, sondern 
auch ein aktiver Botschafter 
und ein treuer Begleiter der 
Projekte.

Mit bereits € 1 pro Tag, 
das heißt € 30 pro Monat, 
können nationale Projekte 
der Foundation gefördert-
werden. Durch Bildungs-
patenschaften werden  
Länderprojekte somit lang-
fristig und nachhaltig unter-
stützt.

Nähere Informationen  fin-
den Sie auf www.lyoness-
CFF.org/patenschaft
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Unsere Brauerei

Unser Braumeister erklärt: Brauwasser - Eigenschaften und Aufbereitung Teil 4

Wann gib es welches Kühler Krug Bier?
Jan Feb Mär Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Helles

Ritter-
trunk

Narren-
trunk
Früh-

lingsbier

Weizen

Maibock

Festbier

Weih-
nachts-

bock

(Teil 1 - s. Ausgabe 11)
(Teil 2 - s. Ausgabe 12)
(Teil 3 - s. Ausgabe 13)

Milchsäure oder Sauermalz 
als Wunderwaffe?

Bei vielen Hobbybrauern 
hat sich, getrieben durch 
die oft gelesene Empfeh-
lung, dass die Zugabe von 
"etwas Sauermalz nie ver-
kehrt" sei, die Ansicht her-
ausgebildet, das Säuern sei 
quasi ein Allheilmittel und 
mache grundsätzlich aus je-
dem (harten) Wasser besse-
res Wasser. Ganz so einfach 
ist es allerdings nicht:

•	 Milchsäure kann in Gren-
zen gegen hohe Karbo-
nathärte helfen. Damit 
verschiebt sie aber unter 
Umständen das Verhältnis 
zur Nichtkarbonathärte in 
einen ungünstigen Bereich.

•	 Im Gegensatz zum Aus-
fällen von Härtebildnern 
führt Säurezugabe ab ei-
ner gewissen Menge zu 
einer geschmacklichen Be-
einträchtigung.
•	 Wird ausschließlich Sau-
ermalz verwendet, so kann 
entweder nur das Haupt-
gußwasser vollständig be-
handelt werden, oder aber es 
führt die höhere (den Nach-
guß einbeziehende) Sauer-
malzgabe zu möglicherweise 
ungünstigen, weil zu sauren 
Verhältnissen, die die Arbeit 
der Maischenzyme behin-
dern. Die Behandlung des 
Nachgußwassers sollte da-
her, wenn nötig, also besser 
mit technischer Milchsäure 
erfolgen.
•	 Dass dunkle Malze von 
Hause aus zu einem nied-
rigeren Maische-pH-Wert 
führen, sollte bei der Einpla-
nung von Sauermalz eben-
falls berücksichtigt werden.

pH-Wert heben

Auch, wenn es eher selten 
vorkommt: Was tun, wenn 
das Brauwasser (vielleicht 
durch vorherige Behand-
lung) zu sauer ist und man 

um einen Geschmacksfehler 
fürchten musst, etwa, weil 
mit besonders dunklen und 
melanoidinhaltigen Malzen 
gebraut werden soll? Auch 
dieses Problem lässt sich 
mit Kalkmilch lösen. Die-
se besteht ja im Wesentli-
chen aus Kalziumhydroxid, 
also einer Base. Ist beispiels-
weise durch zu starke Milch-
säuerung ein Überschusa an 
Säurebildnern vorhanden, 
reagieren diese mit der Kalk-
milch zu Kalk und Wasser 
und alles wird gut.

Aufsalzen

Wer an Wasseraufbereitung 
denkt, denkt, da das in nor-
malen Haushaltsangelegen-
heiten nun mal immer nur 
in die eine Richtung geht, 
an die Entfernung von uner-
wünschten (härtebildenden) 
Salzen aus dem Trinkwasser. 
Wie man aber inzwischen 
weiss, gibt es einige Biere, 
die ihre typischen Eigen-
schaften einer relativ hohen 
Nichtkarbonathärte verdan-
ken. Neben dem Dortmun-
der Bier sind das vor allem 
zahlreiche britische Sorten.

Abgesehen von den ge-
schmacklichen Eigenschaf-
ten, die sich durch das 
Aufsalzen beeinflussen las-
sen, hat dieses Erhöhen der 
Nichtkarbonathärte auch 
noch den Nebeneffekt, dass 
sich trotz steigender Ge-
samthärte die Restalkalität 
des Wassers und damit des-
sen Eignung für die Her-
stellung heller und hopfiger 
Biere verbessert.

Für die Bierherstellung 
kommen folgende Salze in 
Betracht:

Braugips

Er wird korrekt bezeichnet 
als Kalziumsulfat (CaSO4) 
und führt zu einer leicht 
schwefligen Salznote. Er liegt 
stets als Dihydratkomplex 
vor, ein Gipsmolekül bin-
det also zwei Wassermolekü-
le. Das zu wissen ist wichtig 
für Berechnungen bei der 
Wasseraufbereitung, da das 
Wassergewicht berücksich-
tig werden muss(ist in den 
meisten Berechnungshilfen, 
so auch hier und im Sudpla-
ner, bereits der Fall). Seine 
EU-Lebensmittelzusatzstoff-

kennzeichnung lautet E516.

Braugips ist im Hobbybrau-
erbedarf gut erhältlich.

Kalziumchlorid

Dieses Salz mit der che-
mischen Formel CaCl2 
gibt dem Wasser eine vol-
lere Textur und verbessert 
so das Mundgefühl, ohne 
das Bier süßer oder schwe-
rer zu machen. Als Lebens-
mittelzusatzstoff E509 wird 
es außerdem zur Milchge-
rinnung in der Käserei und 
vielen weiteren Zwecken 
eingesetzt; in Klimageräten 
dient es als Trocknungsmit-
tel, da es wasseranziehend 
wirkt.

Kalziumchlorid kann rein 
oder als Hydrat vorliegen. 
Üblich ist auch hier die Di-
hydratform, es gibt aber 
auch Tetra- und Hexahyd-
rat, weshalb Umrechnen hier 
besonders wichtig ist. Im 
Hobbybedarf erhält man es 
außerdem noch als Lösung; 
der ausgewiesene Anteil ver-
steht sich hier als Gewichts-
prozent reinen Salzes. Als 
Bezugsquellen eignen sich 

neben dem Hobbybedarfs-
handel, wo es bisher vorran-
gig Hobbykäsern angeboten 
wird, auch Apotheken (dort, 
weil arzneimittelrein, zu ent-
sprechenden Preisen) und 
Aquaristikgeschäfte.

Bittersalz

Magnesiumsulfat führt, wie 
sein Trivialname schon sagt, 
zu einer leicht salzigen Bit-
ternote. In Deutschland, 
wo man Bierbittere, wenn 
überhaupt noch, dann aus 
dem Hopfen haben möch-
te, ist Magnesiumsulfat vor 
allem ein beliebtes Abführ-
mittel. In manchen briti-
schen Brauwässern sorgt es 
hingegen für eine speziel-
le, trockene Note, die eini-
gen Stilen erst den typischen 
Charakter verleiht.

Bittersalz bekommt man in 
jeder Apotheke. Handels-
üblich ist Heptahydrat, also 
sieben gebundene Wasser-
moleküle je Salzmolekül. 

Die Kühler Krug 5 Ltr. Dose 
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67354 Edeka Hauguth 
Römerberg

67365 Rewe 
Schwegenheim

68167 SBW Betreiber-
gesellschaft mbH 
Mannheim

68199 Marktkauf  
Mannheim- 
Neckarau

68309 Edeka Pietsch 
Mannheim

68239 Edeka Weinle 
Mannheim

68519 Scheck in Center 
Viernheim

68535 Edeka Völkle 
Edingen-Neckar-
hausen

68723 Edeka Embach 
Oftersheim

68752 REAL Markt 
Brühl

68753 Rewe Waghäusel
68789 EDEKA Aktiv 

Markt Knoch St. 
Leon Rot

69121 Rewe Heidelberg
69168 Rewe Hauber 

OHG Wiesloch
69190 EDEKA Aktiv 

Markt Marx Wall-
dorf

69469 SBW Betreiber-
gesellschaft mbH 
Weinheim

71296 EDEKA 
Aktiv Markt 
Lukasiewicz
Heimsheim

75045 Zehntscheune
75045 EDEKA Aktiv 

Markt Zick
Jöhlingen

75172 City Supermarkt 
Pischzan Pforz-
heim

75175 Kaufland  
Pforzheim Ost

75179 Kaufland 
Pforzheim West

75179 Kaufland  
Pforzheim 

75196 EDEKA Aktiv 
Markt Eipper 
Wilferdingen

75196 Getränke Walch
Remchingen

75217 Edeka aktiv 
Markt Berger  
Birkenfeld

75223 Trink Paradies 
Bräuner Niefern- 
Öschelbronn

75334 EDEKA Aktiv 
Markt Getsch 
Straubenhardt

75417 HIT Markt 
Schrammel 
Mühlacker

75438 EDEKA Aktiv 
Markt Mollmann  
Knittlingen

76131 ARAL  
Tankstelle Kilb
Karlsruhe

76131 Rewe Karlsruhe 
Georg-Friedrich- 
Str.

76131 REWE Rintheim
Karlsruhe

76133 REWE 
Ettlinger Tor
Karlsruhe

76133 Rewe Hans-Sachs-
Str. Karlsruhe

76133 EDEKA  
der Frische Markt 
Lukasewicz
Karlsruhe

76133 EDEKA  
der Frische Markt

76133 Cap Markt
Karlsruhe

76135 Getränkemarkt 
West
Karlsruhe

76137 Zweite REAL 
SB Warenhaus 
GmbH Karlsruhe

76137 Scheck in Center 
Karlsruhe

76139 EDEKA Aktiv 
Markt Schier 
Hagsfeld

76139 EDEKA Aktiv 
Markt Behrens 
Waldstadt

76149 EDEKA Aktiv 
Markt Rees
Karlsruhe

76149 Sprudelmann 
Dahse Karlsruhe

76149 Maxikauf GmbH 
Karlsruhe

76149 REWE Markt 
Ponzer OHG
Karlsruhe

76149 Tankstelle 
Boggasch 
Karlsruhe

76149 Getränke Ewald 
am Sandfeld
Karlsruhe

76185 Schwarzer Adler
76185 Nah und Gut  

Arivo Karlsruhe
76185 Kaufland  

Karlsruhe
76187 EDEKA Aktiv 

Markt Rees 
Karlsruhe

76189 Hit Markt
Karlsruhe

76189 EDEKA Aktiv 
Markt Holzer 
Karlsruhe 

76227 Rewe Durlach
76227 CAP Markt 

Durlach
76227 Scheck in Center 

Durlach
76228 Nah und Gut 

Bachmann 
Wolfartsweier

76228 EDEKA Aktiv 
Markt Speck 
Palmbach

76229 Grötzinger Döner 
& Pizza Haus

76229 EDEKA Aktiv 
Markt Rothfuss  
Karlsruhe

76275 Cap Markt  
Ettlingen

76275 Zweite REAL SB 
Warenhaus 
GmbH Ettlingen

76275 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Ettlingen

76275 Cap Markt Hags-
felder Werkstätten

76287 Getränkehandel 
Daniel Pierza 
Rheinstetten

76287 Rewe Rheinstet-
ten Mörsch

76287 Rewe Rheinstet-
ten Forchheim

76297 REWE Stutensee
76297 EDEKA Aktiv 

Markt Rothfuss 
Spöck

76297 EDEKA Aktiv 
Markt Völkle 
Friedrichstal

76316 Rewe Malsch
76327 Getränke Volz

Pfinztal
76337 EDEKA Aktiv 

Markt Völkle  
Waldbronn

76337 Rewe Waldbronn
76344 EDEKA Aktiv 

Markt Kuhn 
Eggenstein-Leo-
poldshafen

76344 EDEKA Aktiv 
Markt Manuel 
Kuhn Eggenstein-
Leopoldshafen

76351 REWE Linken-
heim-Hochstetten

76356 Getränke Kreu-
zinger Weingarten

76356 Rewe Weingarten 
Durlacherstr.

76356 Rewe Weingarten 
Bahnhofstr.

76437 EDEKA Aktiv 
Markt Wilbur
Rastatt

76437 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Rastatt

76473 Nah und Gut 
Liebich Rastatt- 
Plittersdorf

76448 EDEKA Aktiv 
Markt Huck  
Durmersheim

76456 E-Center  
Kuppenheim

76456 Rewe Kuppen-
heim

76461 EDEKA Aktiv 
Markt Knapp  
Muggensturm

76467 EDEKA Aktiv 
Markt Fitterer 
Bietigheim

76470 EDEKA  
Frischemarkt Fit-
terer Ötigheim

76532 EDEKA Aktiv 
Markt Fischer 
Haueneberstein

76532 Scheck in Center 
Baden-Baden

76534 EDEKA Neukauf 
Fitterer 
Baden-Baden

76534 EDEKA Aktiv 
Markt Fischer 
Steinbach

76547 REAL SB  
Warenhaus 
GmbH Sinzheim

76547 Toom Markt 
Sinzheim

76571 EDEKA Aktiv 
Markt Huck 
Gaggenau

76593 Rewe Gernsbach
76646 Toom Markt 

Bruchsal
76646 REAL SB  

Warenhaus 
GmbH Bruchsal

76661 Rewe Philipps-
burg

76669 REWE Bad 
Schönborn 
Südring 

76669 Rewe Bad Schön-
born Fontanenstr. 

76676 REWE Graben-
Neudorf

76684 Kaufland 
Östringen

76689 REWE Karlsdorf-
Neuthard

76694 EDEKA Aktiv 
Markt Heller 
Forst

76694 Rewe  Forst
76698 Rewe Ubstadt
76706 EDEKA  Aktiv 

Markt Völkle 
Dettenheim

76709 EDEKA Aktiv 
Markt Behrens 
Kronau

76744 Marktkauf 
Wörth- 
Maximiliansau

76744 Rewe Wörth
76756 EDEKA Aktiv 

Markt Kolmar 
Bellheim

76761 EDEKA Aktiv 
Markt Fitterer 
Rülzheim

76764 REWE  
Rheinzabern

76767 REWE 
Hagenbach

76829 REWE Landau
76831 Edeka Aktiv 

Markt Paul Billig-
heim-Ingenheim

76889 EDEKA Aktiv 
Markt Paul 
Steinfeld

77815 Zweite REAL 
SB Warenhaus 
GmbH Bühl- 
Vimbuch

77815 CAP Markt Bühl
77815 Toom Markt Bühl

77836 EDEKA Aktiv 
Markt Liebich 
Rheinmünster

77839 EDEKA Aktiv 
Markt Notararigo 
Lichtenau

77855 Rewe Achern
77855 Scheck in Center 

Achern
77866 EDEKA Aktiv 

Markt Vetter
Rheinau

77876 Rewe Kappelro-
deck

Unsere Geschäftspartner

Wir übertragen alle KSC-, Bundesli-
ga-, Zweitliga-, Champions League- 
und Europa League-Spiele auf unserer 
großen Leinwand.

Der Ball rollt - 
Fußball im Brauhaus 
Kühler Krug

Die rotgeschrie-
benen Märkte 

sind neue Märk-
te, in denen Sie 

unser Bier kaufen 
können.
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Fahrplaninformation 

Entdecken Sie die Welt des Bierbrauens
und machen Sie das

Bier-Diplom
als Assistent in

Bierologie und Hektoliteratur 

Brauen Sie mit unserem
Meister einen Tag 
lang unfiltriertes 

Brauhaus-Bier

79 €*

*inklusive Brauerfrühstück, Mittagessen, 
Getränke, 1 Kiste Haustrunk sowie 
zukünftig 10 % Rabatt auf Ihren Bierkauf,
im Kühler Krug, für Sie Zuhause

Ab Haltestelle    in Richtung Durlacher Tor 

 Stunde Minuten 
Montag – Freitag 06 – 18 

19 
20 – 22 
23 

00, 10, 20, 30, 40, 50 
10, 30, 53 
13, 33, 53 
13, 36 

Samstag 6 
7 – 8 
9 
10 – 17 
18  
19 - 22 
23 

33, 53 
13, 33, 53 
13, 33, 43, 50 
00, 10, 20, 30, 40, 50 
10, 33, 53 
13, 33, 53 
13, 36 

Sonntag und Feiertage 7 – 8 
9 
10 – 22  
23 

06, 36 
06, 33, 53 
13, 33, 53 
13, 36 

 

Ab Haltestelle     in Richtung Rheinhafen 

 Stunde Minuten 
Montag – Freitag 05  

6 – 18 
19 
20  
21 - 22 
23 

29, 49 
09, 19, 29, 39, 49, 59 
09, 19, 29, 39, 49 
09, 26, 46 
06, 26, 46 
06, 26, 54 

Samstag 7 – 9 
10 
11 – 17 
18 
19 – 22 
23 

06, 26, 46 
06, 29, 39, 49, 59 
09, 19, 29, 39, 49, 59 
09, 19, 29, 39, 46 
06, 26, 46 
06, 26, 54 

Sonntag und Feiertage 7 – 8 
9 
10 – 22 
23 

24, 54 
24, 46 
06, 26, 46 
06, 26, 54 

 

Unsere Brauereiführung
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Falls Sie es mal nicht in den Kühlen Krug schaffen sollten …

Der Kühle Krug wird mobil: 
die „Kühler Krug App“ für 
das Handy ist da!!! 

Wir informieren Sie täglich 
über das Mittags-Büfett, so-
wie über anstehende Events. 
Außerdem kann man ein-
fach und schnell einen Tisch 
reservieren. 

Und so holen Sie sich die 
App auf Ihr Handy:

• QR-Code Leser runter la-
den (z.B. i-nigma)

• den nebenstehende QR-
Code abfotografieren
• nun werden Sie auf die 
App weitergeleitet
• diese können Sie dann auf 
dem Bildschirm des Han-
dys speichern („zum Home 
– Bildschirm“)

Bitte beachten Sie, dass die 
„Kühler Krug App“ nur auf 
diesem Weg erhältlich ist 
und nicht über den App – 
Store.

Die Kühler Krug App fürs Handy

QR-Code abfotografieren und den 
App auf dem Handy speichern

Facebook-Fanseite
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Ihre Vorteile:

•	 �Sie werden als Erster per SMS oder E-Mail über 
unsere Aktionen benachrichtigt.

•	 �Wir laden Sie zu unseren günstigen  
Stammgastabenden ein.

•	 Jeder Stammgast erhält einen Geburtstagsgutschein.

•	 �Sie erhalten eine Einladung zu unserem Aktionsabend 
(jedes Getränk à 2,00 €)

•	 �Im Oktober dürfen nur unsere Stammgäste                  
vorzeitig Silvester-Karten kaufen.

Werden Sie Stammgast  
im Kühlen Krug!

Alexander Arthur
Arnold Ruth
Arwe Katja
Aseione Roberto
Auerswald Roland
Bachmann Tünde
Baron Kristian
Barth Klaus
Barth Tanja
Bauer Sven
Bauer Lukas
Beier Sandra
Belrer Johanna
Beyrle Helmut
Bleile Jutta
Bohmüller Arno
Bohn Manfred
Brack Josef
Braun Cindy
Braungart Nina
Brede Petra
Breitling Tobias
Brüning-Scheliga Claudia
Buchele Angela
Ciescholka Georg
Collrep Heike
Constantin Katharina
Dannenmaier Marianne
Dittus Marco
Donnert Christine
Dorn Hans-Joachim
Duelli Karin
Dürrsteue Volker
Duttenhofer Matthias
Dycka Manfred
Dycka Christa
Eberhardt Achim
Effenberger Günter
Egry Werner
Ehbrecht Klaus D.
Enzmann Helmut
Feierstein Siggi
Finck Hans-Dieter
Fink Ingrid
Finke Sabine
Fischer Waltraud
Frank Ingrid
Friebele Sieglinde
Fries Ilona
Gaertner Hildegart
Gamer Uwe
Gamer Monika
Gamer Simone
Gatzemeier Ulrich
Gerke-Bechtold	 Cornelia

Goschi Ramona
Gräber Ralf
Greiner Hildegard
Grimm Erika
Grimm Gitta
Groh Benni
Grothe Eleonore
Günther Franziska
Hahn Stephan
Hahn Kai
Hänle Danny
Hänßel Stefanie
Haun Werner
Häußler Sandra
Herb Friedrich
Herbster Jürgen
Hermann Joachim
Hertweck Alois
Hess Dirk
Hofer-Garstka Heiderose
Hofheinz Werner
Hofmann Christian
Holz Josef
Holz Christina
Hozibek Alfons
Janura Uwe
Jörger Heinz
Jung Waltraud
Junge Angelika
Kaiser Martin
Karst Julia
Keller Pia
Kemper Jochen
Kenkal Felix
Kirchner Ingrid
Kirn Jochen
Kistner Klaus
Kistner Regina
Klein Uwe
Klingsporn Andreas
Klingsporn Nadine
Klumpp Michael
Klünder Volkmar
Knoch Franziska
Kohler Heiko
Koyuncu Marcela
Kraus Hermann
Kraus Michael
Krieg Wolfgang
Krings Ingrid
Laxa Ernst
Laxa Birgitt
Lösch Hans
Lösch Gerhard
Lottbrain Peter

Lutz Ulrich
Mahovsky Leo
Mai Jürgen
Mangold-Bock Giovanna
Margrander Gisela
Martin Tatiana
Martin Michael
Märtz Brigitte
Matt Rolf
Matthias Andreas
Meier Markus
Melcher Michael
Melchert Gabriele
Mendrala Karl
Mölders Dirk
Muller Celia
Müller Hermann
Müller Ursula
Müller Andrea
Murai Matthias
Neubeck Ralf
Neumann Sebastian
Neuner Markus
Nist Peter
Noe Ingrid
Nowak Anita
Obhof Sabine
Olm Ruth
Pellot Edeltraud
Perino Karin
Peter Martin
Peter Sandra
Pipiorka Tanja
Pohl Johanna
Preuss Elisabeth
Ramspeck Hubert
Raßler Ewald
Reeb Nicole
Reichelstein Norbert
Reuland Sylvia
Riedel Alexander
Rössner Helga
Ruf Gerhard
Ruf Heiko
Sallak Oliver
Sattler Wolfgang
Schanze Brigitte
Scheiblauer Harald
Scheller Dieter
Schittek Brigitte
Schlegel Gisela
Schleyer Manuel
Schlicher Joachim
Schlicher Ute
Schmid Norbert

Schmidt A.
Schneider Werner
Schönauer Silke
Schramm Manfred
Schröder Ursula
Schroll Bernd
Schroth Roswitha
Schubert Marita
Schulz Klaus-Dieter
Schymetzko Wilfried
Seiter Karl-Walter
Seiter Jeannette
Senn Annelisse
Senn Stefanie
Seres Istvàn
Sick Renate
Single Wolfgang
Speck Gaby
Sperl Michael
Splett Martin
Stark Blanka
Sterkel Irene
Stotz Marcel
Stotz Alexandra
Stracke Thomas
Stransky Herbert
Streich-Deininger	 Tanja
Stricker Erich
Stritzke Elfriede
Süß Erika
Teltschik Lothar
Trautmann Heike
Trenkle Tanja
Uhlmann Sabine
Urbanowicz Joanna
Vetter Annette
Volz Manfred
von Budberg Richard
Wagner Edmund
Walter Franz
Walter Regina
Walter Alexander
Wappler Ingrid
Weber Irene
Weimar Sabine
Weinmann Dominic
Wittmann Petra
Wittwer Hildegard
Wolf Werner
Wydrinna Wolfgang
Zachmann Wolfger
Zoller Eric
Zöller Carsten

August

Akbulat Túgba
Anotai Tadtep
Aspacher Benny
Bartelmäs Heiko
Bartenbal-Faul Regine
Bauer Ursula
Bauknecht Jürgen
Baumann Martin
Bechtold Hermann
Bein Susann
Bergmann Rüdiger
Bergmeyer Hendrik
Berthold Michael
Berwanger Alois
Beyrle Leonhard
Bisch Sigrid
Blank Andrea
Blenk Wolfgang
Boellinger Monique
Borgmeyer Hendrik
Borowski Lukas
Braunagel Christian
Brodde Gerd
Brosi Irene
Büchinger Thomas
Budaib Manuela
Cimmino Luisa
Dachnowski Anton
Dienemann Jörg
Dihlmann Klara
Dillenburg Rainer
Donnert Dietfried
Dutzi Ralf
Eberhardt Tanja
Eck Ralf
Effenberger Denis
Ehbrecht Anke
Ehnes Lorena
Eichmann Anke
Eipper Helene
Eisermann Barbara
Elbert Natalia
Faede Thomas
Fazler Elfriede
Fessler Helmut
Fischer Theresia
Franke Sonja
Fränkle Stefan
Freuer Julia
Gafert Carmen
Geppert Miriam
Glaser Erik
Glomb Regina

Gorzny Lutz
Gräber Tanja
Graf Elisabeth
Grass Reinhard
Grau Michael
Grauli Klaus-Dieter
Greb Gisela
Grenz Marina
Groß Roswitha
Groß Andrea
Guldenschuh Walter
Günther Eckhard
Gurevich Mikhail
Hartmann Elke
Haulitschek Markus
Häusle Marcel
Hauth Mirjam
Heil Michael
Heininger Renate
Heise Adolf
Heiß Hans
Heißler Christa
Herbst Gisela
Herrmann Regina
Herzog Matthias
Heß Norbert
Hock Gertrud
Holler Reiner
Hollingshaus Robert
Holub Miroslav
Holzwarth Marcel
Hörter Uwe
Huber Udo
Isringhaus Günter
Jehmlich Gerd
Jörg Doris
Jungemann Dieter
Keller Eleonore
Killian Norbert
Kindler Herbert
Klein Elfi
Klein Silke
Kleineidam Margot
Klevenz Familie
Klingler Peter
Kloß Sandra
Koch Gerhard
Kohlhaas Cornelia
Kongthong Phua-
nouinoa
Körner Hans-Georg
Kosina Günter
Krause Wolfgang

Krebs Dirk
Kretschmann Joachim
Kricheldorf Kathrin
Krieg Helmut
Kwiet Franz
Lazareva Lena
Legler Reiner
Leucht Helga
Löffler Ingrid
Ludwig Peter
Lumpp Matthias
Masino Trudpert
Mast Birgit
Mayer Brigitte
Meeh Jürgen
Merbeth Erika
Mersch Uwe
Messerschmidt Inge
Meyer Michael
Möbus Bernd
Morgan Beatrix
Müller Ingrid
Nagel Monika
Nascimento Alcidezia
Nejman Izabela
Neu Roland
Neumann Sirikwan
Neusel Peter
Notheis Marianne
Numberger Daniel
Oelze Wiegand
Ollinger Herta
Oßwald Brigitte
Pastor Carlos
Peter Doll
Pipiorka Cordula
Puck Lennart
Putsch Daniel
Rain Lilly
Rastätter Renate
Reich Heidrun
Reith Markus
Renaud Willi
Richter Karin
Richter Joachim
Ritz Manfred
Rohland Benjamin
Roser Lothar
Rottler Sigrid
Sanz Nadine
Sattler Nikolaus
Sauer Bernd
Sawenko Boris

Schaak Ingo
Schäfer Bernd
Scheib Monika
Scheller Karin
Schenk Walter
Schmidt Maria
Schneider Bertrand
Schubert Roland
Schumann Angelika
Schurkan Brigitte
Sonnabend Michael
Stadler Petra
Steiner Clarissa
Stemmler Bärbel
Stern Roger
Stiegler Simone
Stolz Rainer
Stritzke Gerhard
Stutz Peter
Theilmann Monika
Thieke Wolfgang
Traub Monika
Tremmel Thomas
Übber Waltraud
Uhler Margret
Vogelbacher Wolfgang
Wächter David
Wächtler Frank
Wafing Hildegard
Wappler Daniela
Weber Helga
Weinbrecht Willi
Weinbrecht Margarete
Weingärtner Ingrid
Weisenburger Maike
Weiß Claudia
Welz Lothar
Welzenbach Dennis
Wieser Martin
Wiesner Marianne
Wildenmann Andrea
Wildner Harald
Winkler Peter
Wirst Egon
Wittwer Rudi
Wolf Adolf
Wolf Markus
Zahradnik Klaus
Zell Herbert
Zimmermann Diane
Zwick Nadja

September

Allion Thorsten
Anderl Dirk
Ausorge Gabi
Bachmann Kurt
Bachmann Denise
Barth Anja
Bauer Erwin
Baumann Reinhold
Baumann Ramona
Baumstark Christine
Bayer Doris
Bernauer Oliver
Betschner Erika
Bisch Helmut
Bohn Renate
Bohnert Heiko
Böker Werner
Bottn Renate
Braun Holger
Brauner Karlheinz
Bream Klemens
Brehm Reinhold
Brückrer Leen
Buchele Klaus
Buchwald Werner
Burkart Inge
Cruanas Vanessa
Darat Natalja
Datz Anika
De Vita Franco
Deutscher Peter
Dick Eva
Diehm Holger
Diessl Volker
Ehrle Wiltraut
Falke Jutta
Feldmeyer Werner
Fessl Susanne
Friedmann Ewald
Friedmann Karin
Frittmann Erich
Gärtner Matthias
Gebhardt Anna
Gebhardt Josef
Geiger Franz
Gerard Camille
Gerbert Dieter
Gerwig Werner
Glutsch Gabriele
Goschi Ilse
Götz Dagmaer

Götz Andreas
Götzmann Angelika
Gräßlin Susanne
Gräßlin Rene
Groß Anja
Groß Otto
Gryzik Ralf
Gunst Iris
Günther Ingrid
Habel Lea
Hanewinckel Heike
Hartmann Jürgen
Hatz Alexander
Hauck Helmut
Hauck Roswitha
Haun Ingrid
Heinz Sascha
Herb Ingeborg
Herberge Stefan
Heß Ute
Hesselmann Franz-Josef
Hipp Renate
Hofmann Hilde
Hofmann Elmar
Hömisch Karlheinz
Höndgesberg Kevin
Hoppe Udo
Hörner Angelika
Hornung Anita
Hört Miriam
Hörth Anita
Jösel Markus
Kaiser Brigitta
Karadas Derya
Kaulbach Marita
Keller Markus
Kempa Jochen
Kirn Barbara
Klak Werner
Kleinkopf Alfons
Klemenz Peter
Knoch Karin
Kohler Brigitte
Koplin Stephan
Krass Udo
Krell Michael
Kremer Iwonka
Krofek Gerda
Kühle Natalie
Kuhnt Hans D.
Kuhr Yvonne

Kunz Alexandre
Laber Verena
Lang Josef
Lang Claudia
Langer Dieter
Lauer Albert
Lauinger Reinhilde
Lenart Werner
Lepold Sebastian
Lindenau Brigitte
Link Tanja
Löffler Hanskarl
Lorenz Heinz
Ludwig Vanessa
Maile Sina
Maresca Mario
Marz Jessica
Mattern Günter
Melchert Marco
Metzger Christa
Meyer A.
Meyer Hannelore
Minowski Wesselin
Morleo Antonio
Müller Judith
Müller Gerda
Müller Sigrid
Müller Petra
Nees Elke
Neudeck Frank
Nieda Monika
Niestak Henryk
Noe Marianne
Noe Peter
Oelschläger Dieter
Osmer Frank
Perino Jürgen
Pferrer Sascha
Pohl Helene
Pohl Helmer
Raupp Willi
Rayh Ronny
Reichert Marc
Reiser Willy
Rendl Elisabeth
Robinson Petra
Rohnacher Inge
Roth Andreas
Ruf Jan
Sallak Michaela
Sallein Ramona

Schächtele Miriam
Schall Anja
Scherrer Sieglinde
Schlayer Volker
Schmidt Ruth
Schmidt Inge
Schneider Monique
Schoch Hildegard
Scholz Manuela
Schorpp Herta
Schröder Peter
Schröder Anna
Schroff Torben
Schulz Ursula
Schütt Berthold
Schützle Adolf
Seibert Adam
Selchert Sabine
Simon Petra
Speich Helmut Alois
Stapf Hans
Steitel Friedrich
Stiefel Horst
Stiegler Wolfgang
Stoll Ursula
Stransky Karin
Stransky Sandra
Strauss Severin
Stutz Ilona
Thiel Peter
Thoma Brigitte
Trautmann Armin
Trimmel Yan
Ulrich Maria
Visel Florian
Volkmann Martin
Vollprecht Maike
Wagner Bertram
Weber Daniela
Weisz Julius
Wenzel Dieter
Werdin Viola
Wetzel Clemens
Wilhelm Roswitha
Wilkendorf Roswitha
Winkler Karin
Witt Margaretha
Wunder Hannelore
Zilly Jutta
Zimmermann Kurt
Zindl Ulrich

Oktober

Alles Gute zum Geburtstag! 
Das Team des Brauhauses Kühler Krug gratuliert seinen Stammgästen
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Etwas Kniffliges zum Schluss 

wedeko

So erreichen  
Sie uns

Öffnungszeiten:
Mo.–Do. 11.00 – 24.00 Uhr
Fr.–Sa. 11.00 – 1.00 Uhr
So. 10.00 – 23.00 Uhr

Warme Küche:
Mo.–Do. 11.30 – 23.00 Uhr
Fr.–Sa. 11.30 – 23.00 Uhr
So. 10.30 – 22.00 Uhr

Selbstverständlich sind wir  
bei einer Reservierung ab  
20 Personen auch außerhalb 
der Öffnungszeiten für Sie da.


Richtung  

Landau

Richtung  

Durlach




